APERITIUS

Aperitius < ‘aquf ...

Vermut Brun artesanal - Celler Oliveda (Capmany)
Vermut Obre-boques - Celler Gerisena ((Garriguella)
Vermut de Perafita - Celler Martin [Faixs (Cadaqués)
(Garnatxa vi dolg natural - (. spolla (Garriguella)
Moscatell vi dof; natural- C. E spolla (Garriguella)
Moska rossa |_ager, (ervesa artesana (Girona)

Moska torrada alc, Ccn/csa artesana (Girona)

albres a/peril'ius

Copa de cava QOliveda PBrut Nature Reserva
Copadevide la Casa Montods - blanc, rosat o negre-
Moscatel Ochoa, Vifias \/icjas ~ (Navarra)

Moscatel Nararja, Podega |_spez Hermanos - (Malaga)
Kir (cassis o mora)

Kir Royal (cassis o mora)

Champagne cocktail (cava, terros de sucre i angostura)
Ricard / FPastis 51

Vermut F | Bandarra — Caves Marti Serda (Penedés)
Vermut Miré negre Reserva - F milio Miré (Reus)
Vermut Miré blanc o extra dry - [ milio Miré (Reus)
Vermut | ustau - F milio | ustau (Jerez de la [rontera)
Martini blanc o negre

Americano cocktail

Negroni

4,00€
4,00€
5,00€
3,50€

3,50€
3,50€

3,50€

4,50€
3,00€
5,00€
3,50€
3,50 €

5,00€
5,00€
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00€
4,00€
6,00€

6,00€

Campari 5,00 €
Campari - orange 8,50¢€
Jerez fino | _ustau 3,50€
Forto Ramos Pinto T awny % 50€
Forto Nieeport | BV (Late bottled vintage) 2017 6,00€
Cervesa Moritz de Barcelona %.00€
Cervesa Moritz 7 3 50€
Cervesa Filsner (Jrquell (Republica T'xeca) % 50€
Cervesa sense alcool Moritz % 50€
Radler Moritz—C ervesa amb llimona 3,50 €
Sucs de fruita/ Zumos de fruta % 50 €
Coca-cola, fanta, ice tea, sprite (35 cl.) % 50 €
T onica Jndi (20 l) 3,50€
Bitter kas sense alcohol % 50 €
AGUES MINERALS / AGUAS MINERALES

Sense gas,/ Sin gas

| es creus (Gaudi 1 litre (Maganet de Cabrenys - Girona) 3,50¢€
Font Vella 50 <l. (Sant Hilari de Sacalm - Girona) 3,50 €
Solan de Cabras 50cl. (Cuenca ~ Castilla la Mancha) 3,50 €
F vian 70 cl. (E_vian-les-Pains, [France) 5,00 €
Voss 80 cl, Artesian water  (Noruega) 6,50 €
Jcelandic 75 l. (Jslandia) 5,00 €
Amb gas / Con gas

\/ilaju?ga 50 cl. (Vilaju?ga - Giirona) 3,50 €
Salenys 50 cl. (Costa Brava - Girona) 2,50 €
Malavella 1 litre (Caldes de Malavella - Girona) 4,00 €
San Pellegrino 50 cl. (Lombardia, Jtalia) 4,00 €




Vi de la Casa

Cava de la Casa

Montrods - [T ccocivi (St Marti \/c“—Girona) - blanc, rosat, negre ~ 75c.  16,50€

Olveda Brut Nature Keserva ~ Capmang - D.O.Cava 75d.  1650€

Vins a Copes CoPa de [Fincal a Colina]D.O. Rueda ~blanc- 5,50€

Co adevidelaCasa - blanc, rosat, negre- 3,00€
CoPa de Groc d’ Am{:ora D O Emporda - blanc - 5,50€

CoPa de Malpas‘cor D.O. Ric?ja -negre~ 5,00€
CoPa de Camino D.QO. E_mPordé ~-negre~ &8,50€
Blanc - Blanco Augustus chardonnay 57,50 . (D.O.Fenedés) blanc crianca \/iticultura cco/égica 20,00€
37,50, 100% Chardonnay
(Gessami (Gramona 57,50 cl. (D.O.Fenedés) Viticultura cco/égfca 17,00€
Muscat de [rontignan, Muscat d'Alexandria, Sauvignon blanc, Gewiirztraminer
Martin Cédax 3750, (D.O. Rias Daixas) 16,00€
100 % Albariio
Chateau Violet-]_amothe 37,50 (A.O.C. Sauternes) 22,00€
95%Sémillon, 4% Sauvignon blanc, 1 $Muscadelle
Rosat - Rosa do Chivite Gran Feudo 57,90 d DO Navarra) AIofclocra chans 9,50€
37,50 cl. (rarnatxa
Fétalc de Rose 57,50 d. (A O.C.Cotes de Provence) Viticultura cco/ég/ca I7,50€
#1% Crenache, 38% Cinsault, 9% Kolle, 6% Syrah, 2% Mourvédre, 2% (abernet Sauvignon, 1% Sémillon et 1% (fgni-[Slanc
N egre - T into Mas Co”ct ~ Ccﬂcr Capgancs 57,50 cl. (DO Montsant) 15,50€
37,50cl. Caringena, Garnatxa, Cabernet Sauvignon
F mbruix Vall [ lach 37,50 cl. (D.0O.Q, Priorat) 21,50€
Garnatxa, Syrah, , Merlot, Caringena, (abernet Sauvignon
Abadia Retuerta 5Clcccién EsPccial 57,90 d. (Sardén de Duero) 26,00€

Tcmpran///o, Ca/)er/7ct5auv{gnon, §yraﬁ, Mer/oi; F etit Verc/oi'




VINS BLANCS

Vinos blancos

E_ml:ordé
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. Anjou (Valléee de la Joire)

. Foui”y Fumé (Valléee de la Loire)
. Chablis (bourgognc)

. Mécon-\/i“agcs (Bourgogne)

. Alsace

. Cétes du Rhone

. 5auterncs (Bordcaux)
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VIDE LA CASA

Montroclé ~ \/i de les Gavarrcs Eccocivi Cc”cr (Sant Mar‘tl’ \/c”) Ccrfiz[/'catamé c/scgc// zero CO2 16,50€
Cﬁara/onnaﬂ, V/ogn/c'r; Garnatxa Planca

Unvi blanc daurat, nitid i brillant, amb reflexos groc limona. [ n nas destaca la seva aroma intensa a fruita blanca, fruita d'os i algunes notes citriqucs

ide poma. 5u1:>ti]5 notes d’herbes herbes arométiqucs mediterranies. | ’entrada en boca és fresca, émP]ia, cqui]ibrada i amb volum. T ¢ molt bona acidesa

i destaca peruna Persisténcia molt agradable al Paladar.

\Vino blanco dorado Yy brllante, con rc)chos amarillo limén. I~ n nariz destaca su aroma intenso a fruta Haﬂca, fruta de hueso Yy algurxas notas citricas y de manzana. Sutiles notas de hierbas

aroméaticas mediterraneas. | a [~ ntrada en boca es fresca, amplia, equi[ibrada ycon volumen. | iene muy buena acidezg destaca poruna Persistencia muy agradablc

D.O. EMPORDA

(Garoina - [Finca Olivccla (Capmang) 18,50€
100% C Aardonnaﬂ

Color groc brillant amb Pctits reflexes daurats. Aromes Pcrfumats amb notes de citrics, banana iPinga. En bocaes presenta intens, saboros i fresc,
seguit d’un post gust "arg que aconsegueix transmetre tot el Potcncial del “terroir

(Color amarillo brillante con pequefios reﬂejos dorados. Aromas Pencumac]os con notas de citricos, banana Yy Piﬁa. F nbocase presenta intenso, sabroso Yy fresco,

seguic{o de un post gusto Iargo que consigue transmitir todo el Potencia! del “terroir.

Ma"o]ct ~ Cc”cr Koig Farals (Mo”ct de Fcrclac]a) 18,50€
/\//aca[)cu, Garnatxa B/anca

Color groc Pa"a, reflexos vcrdosos, brillant i net. Aromcs ﬂorals, fruita madura, notes citﬁqucs, Pissarra. F_n boca és agradablc, estructurat, untuds
i Pcrsistcnt.
(Color amarillo Pajizo, brillante, IimPio Yy rcﬂcjos verdosos. Aromas florales, fruta madura, notas citricas, Pizarra. Frnbocaes agradable, estructurado, Persistente

Y untuoso.

CaP de Creus Nacre - Bodcgucs J. Sarda (\/i]aju'fga) 19,50€

502 Maca[)cu, 4O0% L/cc/onch/anc, 10% [d/ca/oner/{o[g

Fnnases presenta Pchumat, aportant sensacions de fruita blanca i fruita groga. Tocs florals amb Prcséncia mineral Prépia. En boca és unvi c|cgant
i alhora golés. Notes florals de flor blanca i de flor de taronger, citrics i herba fresca. O{:crcix un postgust "argi refrescant.

I nnariz se presenta Pcr‘Fumac{o, aPortando sensaciones de fruta blanca Yy fruta amarilla. Toqucs florales con Prescncia mineral Propia. n boca es unvino clcgante

Yy al mismo tfempo go[oso. No’cas florales de flor blanca Yy de flor de naranjo, citricos Yy hierba fresca. O]Crccc un Postgusto largo Y refrescante.

Continua, efvide fa ﬁ‘cyu C‘onti;~ Jorcli Olivcr Conti (CaPmang) 19,50€
65% (ewurztramineri 35%Macabeu
Vi molt aromatic i floral que recorda les roses. Enbocaés amplc, sedos i Prolongat amb clars gustos de rosa i litxi

\/ino mug aromatico 3 Horal CIUC recucrc{a Ias rosas. En boca c€s amPlio, SCdOSO g Pro[ongac{o con c[aros gUStOS dC rosa g llCl‘II




Terrissa - Jorc]i Olivcr Conti (Capmang) Vi de minima intervencié 19,50€
]OO%Z Garnatxa blanca

D’aromc:% subtils que recorden fruites dalbercoc i préssecs. F n boca manté una bona acidesa amb un suau regust de terra (ProPi de l’z‘ammcora) fun
toc sali. T s "arg i amPIi.

De aromas sutiles que recuerdan frutas de a!baricoque y melocotones. | n boca mantiene una buena acidez con un suave regusto de tierra (Propio de la anfora)

y un toque salino. s Iargo Yy amplio.

!oncéria, blanc de negre -~ Celler Pere GGuardiola (Capmang) Viticultura cco/o‘gica 719,50€
100% (Garnatxa roja
Groc daurat amb reflexes atarorjats. Aroma 1Crcsc, amb notes de flor de taronger, Présscc de vinya i un toc de camamilla. ]:_n boca ¢s scdés, cmbolca“ant,
ben estructurat, un blanc amb Pcrsonalitat. Viu per la seva frescori ”arg, recorda els matisos en nas.
Amarillo dorado con reﬂejos anaranjac{os. Aroma fresco, con notas de flor de naranjo, melocoton de vifia yun toque de manzanilla. | n boca es sedoso, envolvente,

bien estructurado, un blanco con Persona!ic’ac{. Vivo porsu frescura Yy Iargo, recuerda los matices en nariz.

M - Mas | lunes (Garriguc”a) 21,50€
85T Garnafxa [ID/anca, I5% Maca[lpeu

F | seu nom (“de neu”) i els cristalls de neu que adornen l’ctiqucta estan inspirats en aquest Paisatgc singular de les neus del Canigé. Color Pa“a
brillant. Aroma floral, herbes mediterranies, fonoll, romani, citrics, notes cremoses i torrades del roure. Bona concentracié i textura en boca, saborés,
estructurat, mincral, salins, amb cxPrcssic') afruitada i final "arg.

Su nombre (“de nieve?) Yy los cristales de nieve que adornan la etfqueta estan fnstrac{os en este Paisz?je sfngular de las nieves del Canigd Color Paja brillante.

Aroma ﬂoral, hierbas mediterraneas O’]inojo, romero), citricos Yy las notas cremosas Yy tostadas del roble. Buena concentraciéon y textura en boca, sabroso, estructuraclo,

mineral, salinos, con cxPresio'n afrutada Yy final Iargo.

Mar - Mas Olller (T orrent) 21,50€
F/bapo// blanc i Malvasia

Groc Pél-lid brillant amb reflexes verdosos. Aroma intens i clcgant al nas, destacant la part floral i de fruita fresca amb tocs citrics. | ntrada en boca fresca,
rodé i untuds al seu pas per boca. ]:inal neti agraclablc.

Amari”o Pélic{o brillante con rquc—:jos verdosos. Aroma intenso Yy c!cgantc en nariz, destacando la parte floral y de fruta fresca con toques citricos. [~ ntrada en boca fresca,

redondo y untuoso en su paso por boca. f:inal limPio Yy agrac{ablc.

(Groc c{’Am{:ora - Vingcs d’OIivarclots (CaPmang) 21,50€
50% L/ea/onerﬁ/anc, 25% L/ca/onchO/g 25% Macaéeu

Colorgroc brillant. F_xcc“cnt i complcx buquct on Prcdomincn les notes ﬁorals, acomPanyaclcs de fruita blanca i un fons mineral de Pcdra seca.

[ nboca és rods i untusds, amb una caracteristica acidesa marcada, un post gust fresc i un distintiu final sali.

Co[or amarillo brillante. Excclcntc Yy comPIejo boucwet donde Prcdominan las notas ﬂora[cs, acomPaﬁadas de fruta blanca yun fondo mineral de Picdra seca.

En boca es redondo y untuoso con una caracteristica acidez marcada, un Post gusto fresco yun distintivo final salino.




Perafita FicaPo" ~ Celler Martin [Faixs (Sa Perafita - Cadaqués ~ CaP de Creus) 21,50€
/D/Caloo// )

Vide colorgroc Pél‘lid brillant. Amb alta intensitat aromatica de notes florals i de fruita blanca madura. F s un vi fresc, amb agradable acidesa que li déna
estructura i Poténcia alviamb record a les aromes de fruita. Salinitat ben marcada amb una gran influencia del mar.

Vino de color amarillo Pélido brillante. Con alta intensidad aromatica de notas florales Yy de fruta blanca madura. [~ s un vino fresco, con una agraclable acidez que le da

estructura y Po’cencia al vino con el recuerdo de los aromas de fruta. Salinidad bien marcada con una gran influencia del mar.

Lcs Tortugues ~ Cc”cr Massis de I’Albcra (Capmang) 26,00€
Planc de (zarnatxa rcy’a

Color groc intens i brillant amb reflexes daurats. Aromes varietals de fruits vermells com els gcrcls iles cireres que acompanyen a un aroma de compota

dralbercoc. AParcixcn també aromes secundaris de llevat de pa i aromes lactics de llet i mantega, a més es Podcn comengara aPrcciar els aromes terciaris
ProPis de Penvelliment amb unes ”cugcrcs notes d’oxidacié i maduresa. [ n boca és molt cremés i untués amb una bona acidesa i ben intcgracla que fa que
alhora sigui un vi fresc i camés. Demostra un bon Potcncial drenvelliment. La Pcrsisténcia ¢s alta i molt agradablc on dcstaqucn més les aromes afruitades.
CO[OF amari”o iﬂtCﬂSO 5 brf”an’ce con rCF]CjOS &ora&os‘ Aromas varieta]cs &C ]CrUtOS r?jOS cCOoOmo ]8 {:rambuesa 5 [85 cerezas CiUC acompaﬁan a un aroma dC compota dC
a”)aricoclue. AParecen también aromas secundarios de levadura de pan y aromas lacteos de leche Yy mantequi”a, ademas se Puec{en comenzar a aPreciar los aromas
terciarios Propios del envejecimiento con unas [igeras notas de oxidacion Yy madurez. |~ nboca es muy cremoso y untuoso con una buena acidez Yy bien integrada que hace

que sea tanto fresco como carnosos. Demuestra un buen Potencia] de envcjecimiento‘ La Persistencia es alta y muy agra&ab]e, donde destacan mas los aromas afrutados.

B|anc dels Asprcs ~ \/inya dels Asprcs (Canta”ops} 26,00€
] OO% Garna txa blanca

Dcs del Punt de vista C‘)Ptic es mostra d’un color Pél.lid amb reflexes vcrdosos, brillant i molt clcgant. El Primcr cop de nas evoca una nota de mel de flor

de taronger, que no resta una bona sensacié de frescor. Tot 5cguit es fan evidents el mango madur, la ratlladura de Pc” de llimona ila tomata de Pcn'ar
que es complcmcntcn amb aromes més consistents de brioix, festuc i poma al forn. Un copa laboca és carnés i estructurat, amb una bona base écicém,
damunt la qual s*hi Podcn assaborir tocs de tarorja sanguina, Pinyol de préssec igclat de bescuit.

Desde el punto de vista éptico se muestra de un color Pa’[ic{o con reﬂejos verdosos, brillante ymuy elegante. |a Primera impresién en nariz evoca una nota de miel de
ﬂor &C nararjo CiUC no quita una buena sensacfén &C ]CFCSCOF. Ensegufc{a s5¢€ hacen evfc{en’ccs C[ mango maduro, !8 ra”adura &@ PlCl dC lil’ﬂ(’)ﬂ g Cl tomate dC colgar qUC s5¢€
comP]ementan con aromas mas consistentes de brioc!ﬁe, Pistaclﬁo Yy manzana al horno. n boca es carnoso Yy estructurado, con una buena base écicla, sobre la cual se

Puec{en saborear toques de naranja sanguina, hueso de melocotén Yy helado de biscuit.

Contrapas, vi salvate;c~ Vingcs dels AsPrcs (Canta”ops) Vi natural 29,50€
100% | ledoner blanc brisat
L‘aParcnga és d'un co]orgroc daurat, moderadament intens i c]cgant. lecactc amb base balsamica i tocs aromatics de poma al {:om, vainilla i Pc” de tarorja,
ben airejats. (_Jn cop a la boca pren protagonisme una textura consistent i cremosa, que consolida un vivi orés, amb cos i tanins consolidats, airebé

) p pren protag 9 2 g
voluPtués. La Part final concedeix una nota de coclongat que retorna breument a les aromes confitades del PrinciPi.
_aapariencia es de un color c{ora&o, moderadamente intenso y elegante. lfato con base balsamica y toques aromaticos de manzana al homo, vainilla

P yeesg yrteq

Yy Pie] de naranja, bien aireados. UHa vez en boca toma Protagonismo una textura consistente y cremosa, que consolida un vino vigoroso, con cuerpo

y taninos consolidados, casi vo[uPtuoso. | a parte final concede una nota de membrillo que devuelve brevemente a los aromas confitados del PrinciPio‘




VCI’O 6.18 Blanc de Sorra - \/ingcs cl’Olivardots (Capmang) +2,50€
JOO% Carfnﬂena blanca

(Color groc amb reflexes verdosos. Bouquet d’herbes aromatiques com el fonoll, citrics i exotica pinya tropical acompanyat d’una nota mineral de
g 9 9 pmy P pany

edra foguera/silex. [F nboca es mostra ampli, amb un volum i una acidesa en perfecte equilibri donant pas a un recorregut llarg on perdura la seva
P ) ; p P 9 P 2] gonp
caracteristica mineralitat i salinitat.[ s l’cxPrcssié pura del terroir.
(Color amarillo con relqejos verdosos. Bouquet de hierbas aromaticas como el hinojo, citricos y exdtica Piﬁa troPical acompaﬁado de una nota mineral de Piedra

hoguera/si!ex. [ nboca se muestra amplio, con un volumen yuna cidezen Per?ecto equi!ibrio dando paso aun recorrido Iargo donde Perdura su caracteristica

mineralidad y salinidad. [ s la expresién pura del terroir.

ALTRES VINS DE L’'EMPORDA / OTROS VINOS DEL EMFPORDA

F —Chenin- T erra Remota (Sant Climcnt Sescebes) Viticultura cco/ég/ca 55,00€
100% (_herin

Color or amb reflexos daurats. [© n nas es combina la mineralitat Prépia del terrer de T erra Remota amb notes de fruita, citrics, florals i d’herbes
silvestres com per cxcmplc la camanmilla que creix Pcls voltants de la vinya. E—Chcnin és untuds en boca, amb una acidesa delicadai agradablc,

i un final ”arg.

(Colororo con reﬂejos dorados. [ n nariz se combina la mineralidad Propia delterrué de T erra Remota con notas de fruta, citricos, florales Yy de hierbas silvestres

como por cjemp]o la manzanilla que crece alrededor de la vifia. E—Chenin es untuoso en Boca, con una acidez delicada Yy agraclable, yun final |argo‘

Clos d’égon - Mas Gil - Calongc (Girona) D.O. CATALUNYA 46,00€
\//bgn/@r

Aromcs a fruita madura, orc”ancs, mcl, flors blanqucs. F_ntrada Potcnt que cmPlcna ]a boca Pcl seu volum, cremositat, estructura iPcrsisténcia,

que unit a la seva gran frescoriaromes cspcciats rctronasals, formen un bloc cquilibrat i rodé.

Aromas a fruta mac{ura, orejones, mfel, flores blancas. Entrada Potente que llenalaboca por su volumen, cremosidad, estructura y Pcrsistencia, que unido a su gran frescura

y aromas cspcciac{os retronasales, forman un Hoquc equilil)raclo Yy redondo.

D.O. ALELLA

Parvus -~ Caves Alta Alc”a (Alc”a) Vftfcu/tura cco/c')gfca -V vega 20,50€
Cﬁara/onnaﬂ

Color groc Pél-licl amb reflexes daurats. [ nnas, gran complcxitat aromatica on combinen les aromes de fruites (Plétan, mango, Papaia, Présscc)

i flor blanca amb les subtils notes de crianga. Entrada enboca {:rcsca, pas a{:ruitat, gras, untuds. Acidcsa ben marcada, que a”arga el Post gusten

el qual s’expressen les notes de crianca.

Co[or amarillo Pé[ido con rqucjos dorados. |~ nnariz, gran comp!cjic{ac{ aroméatica donde combinan los aromas de frutas (Pla'tano, mango, papaya, mclocotc’m) i flor blanca con

las sutiles notas de crianza. Entrac{a enboca Frcsca, paso a\crutac{oy graso, untuoso. Acidcz bien marcaday que alarga el pos gusto en el cual se expresan las notas de crianza.




D.O. PENEDES

Can Feixes Blanc Selcccié - FincaCan[eixes - Huguct (Cabrera &’ Anoia) Viticultura eco/o‘g/ca /Kc‘gcncrativa 19,50€
Farellada, Macabeu, Xarello, Cﬁarc/onnaﬂ i Malvasia de 5/1365

Color Pa"a intens, net amb ribet verdos. [~ n nas és herbaci, afruitat, amb record citrics i csPécics dolces. F nboca ¢s cquilibrat, fresc i amable.

Color Paja intenso, limpio ycon ribete verdoso. [T n nariz es herbaceo, afrutado, con recuerdo de citricos Yy cspccias dulces. [Fnbocaes equilibrado, fresco Yy amable.

(Gessami ~ (Gramona ((Cabrera d’Anoia) Viticultura cco/égfca 75 cl. 22,00€
4O0% \Sauv{gnon B/anc, 1 5% (Gewurztraminer, 5% Muscat d'Alexandria, 40% Muscat de /:ront{gl?al? 57,50 cl. i 7,00€
Bri”ant Pél‘lid verdés amb rcchxcs color Pa“a. Explosié aromatica, pom de flors blanqucs, flor de tarongina, albcrcoc, boscos. F_ns cnvolta el seu aire
mclés, la seva frescorila seva acic]csa, tacte suau, untuds i flexible alhora. Llarg iuntuds Postgust amb el record de les flors blanqucs i Pc“ de citrics.

Brillante Pé!ic{o verdoso con reuqejos Paja. Explosién aromatica, ramo de flores blancas, flor de naranjo, a”)aricoque, bosques. Nos envuelve su aire meloso, su frescor

ysu aciclez, tacto suave, untuoso Yy flexible al mismo ticmpo. Largo Yy untuoso Postgusto con el recuerdo de las flores blancas y Pic| de citricos.

Can Sumoi- Raventés i blanc (Montmc“) Vinatural - Viticultura Biodinamica 271,50€
IOO%Xare//o

A la vista es mostra amb un bonic colorgroc Pélicl amb reflexos daurats, net brillant. [ nnas te certa complcxitat, amb aromes de fruita blanca maclura,
notes ﬂorals, sensacions minerals i balsémiqucs, herbes mediterranies. [© n boca és grasi égil alhora, amb un final ”arg i refrescant.

A\ la vista se muestra con un bonito color amarillo palido con reﬂejos dorados, limpio y brillante. [Zn nariz tiene cierta complcjiclacl, con aromas de frutas blancas maduras,

notas florales, sensaciones minerales Yy balsamicas, hierbas mediterraneas. [~ nbocaes graso y a'gfl alavez, con un final Iargo Yy refrescante.

Augustus Charc{onnaq - Cc"cr Avgvstvs Forvm (5ubirat5) Viticultura organica 75 cl. 29,50€
]OO% C/mrdonnaﬂ 37,50 cl. 20,00€

Color groc or amb reflexos verdosos. [ nnas, delicades aromes de fruita madura i citrics Pcr(:cctamcnt cquilibrats amb aromes més torrats i de Pastisscria.

FE nbocaés amplc, fresci go]és. Un vi molt gastronomic
Co[or amarillo oro con reﬂc—jos verdosos. n nariz, delicados aromas de fruta madura Yy citricos PerFectamentc cqui[ibrados con aromas mas tostados Y de Pasteleria.

En boca es am lio, fresco y goloso. (_In vino muy gastronémico.
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Gran Caus ~ Can Ké]cols dels Caus (Avingonct del Penedes) 27,00€
50% Xarello, 30% (_henin i 20% C/larc/onnaﬂ

De color groc daurat amb reflexes verdosos. AI nas destaca llimona madura, Présscc sucos i flors blanques. A la boca subtil amb una textura cremosa,
acidesa ferma i un agraclable punt sali mineral. Final untuds amb notes citriqucs refrescants. Sorprenentmcnt no passa per barrica, Perc‘) guanya subtilesa
amb la ”arga crianca en amPo”a.

(olor amarillo dorado con reﬂejos verdosos. [© n nariz destaca limén maduro, me[ocotc’mjugoso Yy flores blancas. [F n boca es sutil con una textura cremosa, acidez firme

yconun agra&ab!e punto salino mineral. Sorpren&entemente no pasa por barrica, pero gana sutileza conla !arga crianza en botella.

Rocallis - Can K:‘mco]s dels Caus (Avingonct del Penedes) 49, 50€
100% Jncrocio Manzoni

De colorgroc daurat. \iu al nas amb notes de Présscc, pera, flors blanclucs i notes ”cugcramcnt csPcciadcs de vainilla i fruits secs. Fiala boca

amb una fruita blanca tendra, la caracteristica mineralitat fresca i tocs de sal marina. AmPli i ccluilibrat amb una fi "arga i melodiosa. L’adaptacié del raim
Jncrocio Manzoni al terreny rocallés del Garraf ha estat éPtima, originant un vi comPlcx. Un gran blanc que no s'assembla a cap altre.

De color amarillo dorado. Vivo en nariz con notas de melocotén, pera, flores blancas y notas ligeramente especiac]as de vainilla Yy frutos secos. [“ino en boca con una fruta

blanca tierna, la caracteristica mineralidad fresca y toques de sal marina. Amp!io Yy equi!ibrac’o con un final largo Yy melodioso. | a adaptacic’m de la uva Jncrocio Manzoni al

terreno rocalloso del (Garraf ha sido éptima, originanc{o un vino comPlejo. Un gran blanco que no se parece a ningtin otro.

D.0.Q. FRIORAT

| es Brugueres~ | a Conreria cl’5cala Dei (E_scalaclci) 28,50€
]OO% Garnatxa blanca

Colorgroc Pél«licl amb reflexes verds, aroma molt intensa de fruites troPicals, albercoc. Llcugcrcs notes d’herba bona a mesura queesva obrint.

Vi glicéric que omplc la boca. Acidesa molt ben cquilibrada ité un "arg post-gust.
Color amarillo Pa’[fc{o con reﬂejos verdes, aroma muy intenso de fruta tropical, a[baricoque. Ligeras notas de hierbabuena a medida que va abriéndose. Vino glicériclo

que llenala boca. Acidez muy bien equflibrac{a y tiene un [argo post-gusto.

D.O. CONCADE BARBERA

I ntredos ~ Cc"cr Vidbertus —Vins 5ingu|ars (Espluga de Francoll’) 18,50€
]OO0% /D arelada

[ nnasés subtil i clclicat, suau, no gaire intens perd complcx, amb notes de poma i albercoc i flor blanca. En el Paladar destaca la finesai l’cquilibr’i,
amb un pas de boca fresci "cugcr Puntcjat perun final acidul d’una intensa mineralitat.

I nnarizes sutil Yy delicac{o, suave, no muy intenso pero comPlcjo, con notas de manzana, a”:)aricoquc Yy flor blanca. A! Palac{ar destaca la finura y el cquilibrio,

con un paso de boca fresco Yy 1igero Puntcado porun final acidulante de una intensa mineralizacion.




D.O. TERRA ALTA

Rebels de Batea- 7 Magni{:ics (Batea) 20,50€
J]OO% Garnatxa blanca
Jovc, fresc, amb {:ragants aromes de préssec, pera i poma i notes de flors blanques i nou moscada, que Ji aporten finesai clcgéncia. [ s unviblanc

cciuilibrat, agraclablc i seductor, amb untuositat, estructura i nervi, el reflex ll’ciuicl més verac de la bellesa cl’aciuesta entrangable comarca mediterrania.
Joven, Fresco, con Fragantes aromas de me!ocotén, pera y manzana y notas de flores blancas y nuez moscada, que le aportan finura Yy elegancia s unvino blanco

equi[ibrado, agradab[e y seductor, con untuosidad, estructura y nervio, el reﬂejo !iquido mas veraz de la belleza de esta entramable comarca mediterranea.

| aBlanca- Vinsdel Tros (Vilalba dels Arcs) 24,50€
J]OO% Garna txa blanca brisada

Colorgroc daurat intens. Complcx, amb aromes d’ametlles crues. Notcs de fruites blanqucs madures i anisades. Fono”s, herbes seques, ccrcals, mel

de romeguera, de Parbust de la re a|é55ia, drespigol. | n boca t& entrada ampla i voluminosa. ( Jna molt bona acidesa, a radable i ben e ui|ibrada, ue
s g Pig P g q q

li atorga una bonafrescor. T ensa, fa de fil conductor de les aromes afruitades i balsémiqucs, enun pas de boca musculés i amb una untuositat que el

fa molt gastronomic. Uarg i Pcrsistcnt.

Co]or amarillo dorado intenso. Comp]ejo, con aromas de almendras crudas. Notas de fruta blanca madura Yy anisada. Hinojos, hierba seca, cereales, miel de romeral, del

arbusto de la rega!iz, de lavanda. [F n boca tiene una entrada amP!ia Yy voluminosa. Ura muy buena acidez, agrac{able Yy bien equilibrada, que le otorga una buena frescura.

Tensa, hace de hilo conductor de los aromas afrutados Yy balsa’micos, enun paso de boca musculoso yconuna untuosidad que lo hace muy gastronomico. Largo y Persistentc‘

D.O. COSTERSDFEL SEGRE

Auzc"s - T omas Cusiné (E] Vi]osc”) 20,50€
Macabeu, K/ésflhg 5auv[gnon blanc, Albariro i Cﬁara/ormaﬂ

Amb accent ataronjat, aromes de ”imona, fonoll i flors blanqucs i notes de "igabosc. Fresci amablc, amb émPlia comPlcxitat sensorial. Vibrants notes
citriclucs i minerals amb un final ”arg i Pcrsistcnt .

(Con acento anaranjaclo, aromas de limc’m, l‘n’ncjo Yy flores blancas y notas de madreselva. [Tresco Yy amable, con amp]ia comP]ejiclacl sensorial. \/i}orantes

notas citricas y minerales con un final largo Yy Persistente.

Ta]cia ~ Castc" &' ncas (Talarn) \/ingcs a 1.000 m. d’algada 35,50€

JOO% 5auw;gnon blanc

Llcugcrgroc Pa”a. Nas net amb certa timidesa i clcgéncia . Presenta notes de Pa”a acabada de segar, frescai ”cugcramcnt [‘iumida,juntamcnt amb records
de bolet en creixement i de préssec de seca. [ ntrada en boca amb nenvii certa g]iccrina. Unvi molt fi amb un gran Potcncial drenvelliment.

Ligero color amarillo Paja. Nariz ]impia con cierta timidezg e]egancia. Presenta notas de Paja acabada de segar, fresca y ligeramente lﬁL’Jmecla,J'untamente con

recuerdos de seta en crecimiento y melocoton de secano. [ ntrada con nervio ycierta g]icerina. (n vino muy fino conun gran Potencial de envejecimiento.




VIDE L’ALT URGELL

Carisma - Xavier Ribes (Montant i Sell) Vingcs a 1.200 m. d'altitud 27,00€

K /cs//ng / Cewurztraminer

Color groc intens amb ribet grisos. ]is net i brillant. Ennas trobem la tiPica aroma de litxi i fruita blanca, com ara el Présscc o el albercoc, caracteristics
d’ambdues varietats del nord d’ E_uropa. Notes cftrlqucs i minerals. [ n boca és "arg i fresc, com correspon al seu origen, amb un final ||cugcramcnt dolcenc.
Es golos Es tracta d’'un vi molt csPec:lal Prodwt en circumstancies cxccPCIOnals

Co[or amarillo intenso, con ribete grisaceo. s !lmpldo y brillante. I~ n nariz encontramos lichis y fruta b!anca, como el melocoton o el albaricoque, caracteristicos

de ambas variedades del Norte de Europa. Notas citricas y minerales. [ nbocaes Iargo y fresco, como corresPon&e a su origen, con un final Iigeramente dulce.

s goloso. Se trata de un vino muy cspecial, Producido en unas circunstancias cxccpcionales.

VI DE LA SIERRA DE CADIZ

Cam!:)cstral Pajo Velo - Bodcgas CamPcstral (Arcos—Algar, Sierra de Cadiz) Vi Natural envellit 14 mesos sota vel de Hor 29,50€
Falomino

i net, transparent, clar sense defectes a la copa. \erd roc, amb reflexos daurats i color intens. ( |ntuositat. Matisos de vel en 1qor 1qcca brioixeria,
P P g

llevats i una intensitat elevada sense ser Pronunctada Vl sec, acidesa mﬂja, cos que en converteix en grcnx, sense molestar. Ucugcrs matisos de tofe.
Urx VlﬂO llmPlO transparente c]aro Slﬂ aClCCCtOS cn Ia COPa VCF&C amarl”o con T‘C]C]C-JOS dora&os g COIOT‘ lﬂtCﬂSO Urxtuosdad MathCS clc VCIO clc {:IOF Panaclcrla bo”crla

Ievadura 5 una mtensrc{ac{ elevac{a sin ser Pronunc:acla \/II’IO SC€CO, ac:clcz meclla CUCF‘PO CiUC se convierte en grasa sin ”cdar a molcstar LIO'CFOS matices dC tOFC

D.O. SOMONTANO

Sommos ~ Boclcgas Sommos (Barbastro) 19,50€

100% (Gewurztraminer

Groc llimona amb un brillant ribet verdos. Elcgants aromes a flors blanqucs comara el gessami o records a tarongers en flor dins un mar de notes citriqucs

i fruitals. Fnboca presenta un atac inicial molt glicérid irodo que es transforma capaun vi ”arg, de vibrant acidesa i amb subtils notes de salinitat que fan
referéncia al nostre Pcculiar terroir.

Amari”o limoén con un brillante ribete verdoso. Eiegantcs aromas a flores blancas como cl;jazml’n o recuerdos a narar}jos en flor dentro de un mar de notas citricas y frutales.
Fn boca presenta un ataque inicial muy g[icérico Yy redondo que se transforma hacia un vino largo, de vibrante acidez\tj con sutiles notas de salinidad que hacen referencia a

nuestro Pcculiar terroir.

I'__'_natc Charclonnaq 2%4 - Bodcgas Enate (Osca) 20,00€

100% Cﬁardonnaﬂ

Co]or groc Pé]-]icl amb reflexes glaucs, ComP]cx i intensa aroma varietal de poma verda, préssec madur, fonoll i fruites cxc‘)tiqucs, sobre un discret fons
mineral. Fa]aclar amP]i, gras, amb un pas net i fresc gracies a la seva acidesa 5ostinguda, Fostgust "cugcramcnt almivarat.

Color amarillo Pal ido con rCHCJos glaucos Complcjo e intenso aroma varietal de manzana vcrc{c melocoton mac{uro hmojo Y frutas exoticas, sobre un discreto fondo

mmcra] Fa[ac{aram ]lO raso, con un paso llm o FI‘CSCO racias a su ac:dcz sostcmc{a FOSt UStOll eramente a[mlbarado
pho, & P pley 8 2 2




D.O. RUEDA

Finca MontcPcdroso - Familia Martinez Bl,jancla (\/a”aclolid) 22,50€
] OO% \/@ra/?'o

Giroc llimona amb esPurncjos verds. [ ntrada en boca avellutada i sedosa desenvolupant—sc amb gran volum i estructura. | ’acidesa cquilibrada fi aporta

frescorinervi. L]arg i saborés, de postgust fruital, amb una sensacié retronasal molt intensa, destacant els records de fonoll i anis.
Amari”o limon con destellos verdes [~ ntrada en boca aterciopelada Yy sedosa con desarrollo hacia un gran volumen y estructura. | aacidez equilibrac{a le aporta frescura

Y nervio. Largo Y sabroso, de Postgusto Frutal, con una sensacion retronasal todavia mas intensa que en su fase olfativa destacando los recuerdos de hincjo Yy anis.

Finca] a Colina - Vinos Sanz (Rueda) 23,50€

100% \erdejo

Monovaricta| de color groc amb reflexos verdosos, net i brillant. Nas intens, comP|cx i c|cgant, destacat per matisos aromatics balsamics i herbacis

harmonitzats amb intenses notes fruitals. AmP|ia estructura gustativa, saborés i amb trets que revelen comP|cxitat, "arg i Pcrsistcnt.
Monovarietal de color amarillo con rexquos verdosos, Iimpio Yy brillante. Nariz intensa, comPlfja Yy elegante, destacada por matices aroméaticos balsamicos Yy herbaceos

armonizados con intensas notas frutales. Amplia estructura gustativa, sabroso y conrasgos que revelan complejidac{, Iargo Yy Persistentc

Naiades - Bodcgas Naia (| a Scca) Virycs centenarics 29,50€
100% \/crc/(jo
Color groc amb reflexes daurats. Elcgant i subtil, mostra aromes de fruites d’os confitades (Préssccs en alml'var) i cspécics clolccsjuntamcnt amb notes

de fruits secs (avc"ana). En boca és intens, dens, gras, fruital i cremos. Molt bona dimensio que omplc la boca. r:inal enorme.

Color amarillo con rexqejos dorados. E]egante Yy sutil, muestra aromas de frutas de hueso confitadas (melocotén en alml’bar) Yy especias du|cesjunto con notas de frutos

secos (ave”ana) In bocaes intenso, denso, graso, frutal Yy cremoso. Mug buena dimension que llenala boca. Final enorme.

TIERRA DE CASTILLA

Quinta APolonia ~ Bc]onclraclc Yy | urton (I a Seca) 26,50€
100% erdejo

Colorgroc Pé”icl. [F n nas es mostra molt varictal, amb aromes a préssec, albercoc i fruita troPical, amb un fons de fusta i lactics de la crianca. ]:_l més
destacable és el seu pas per boca; untuds, vellutat i d’una acidesa remarcable. En clc{:initiva, un vi blanc capag d’omPlir la boca, que a més compta amb

un final ”arg i Pcrsistcnt.

De color amarillo Pélfdo, I" n nariz se muestra muy varietal, con aromas a melocoton Yy albaricoque y algo de fruta troPical, con un fondo de madera Yy lacticos de la crianza.
| omas destacable es su paso por boca; untuoso, aterciopelado Yy de una acidez remarcable. T n el Primer trago, el carbonico que hemos avistado al Principio se hace notaren

la [engua, pero se deshace ra'Pic{amcnte aPortando a]go de frescor. |7 n definitiva, un vino blanco capaz de llenarla boca, que ademas cuenta con un final largo Yy Pcrsistcntc.




D.O.C. RIOJA

Sierra (Cantabria Organza - Vifedos Sierra Cantabria <San Vicente de 50nsicrra> 29,50€
50 % Viura, 30 % Malvasia i 20 % (Garmatxa blanca

Co]orgroc luent. O{:crcix un aroma de fruita troPica], mineralitat i csPécics‘ A| Pa]adar és rodé, suau amb una textura sedosa i un final csPcciat
i mineral.
(Color oro brillante. Ofrece un aroma de fruta troPica!, mineralidad Yy especias. Frel Pa!adar es redondo, suave con una textura sedosa yun final esPeciaclo

Yy mineral.

D.O. VALDEORRAS

| ouro - Godello Lias [Finas -~ Bodcgas Rafael Palacios (A Rua-Qurense) 32,00€

92% (Godello i 8% [ reixadura

(aroc Pa"a luent amb ribet verdss. Vifresc, que transmet la serva intensitat aromatica a Partir de l’cxprcssié de P|antc5 com el fonollilaflor de castanyer, fruita
anca, sobre un subtil i clcgant record a mel de romani. [ nboca es manifesta grana |’atac, fresc Pcrb vo|uPtués i gras, quees fonenun pas complcx i fruital.

Amarillo Pz?jfzo brillante con ribete verdoso. Vino fresco, que transmite su intensidad aromatica a Par‘tir dela exPresfén de P|antas como el hinojo Yy laflor de castafio, fruta blanca,

SO[’JT‘G un su’ci[ 5 clegantc Y‘CCUCF&O a mfe[ dC romero. E_ﬂ }DOCB se manhcies’ca grande 8[ ataque, ]CY‘CSCO PCY‘O VOIUPtUOSO 5 SY‘BSO, qUC s¢ Funcle ecnun PaSO complcjo 3 )Crutal‘

D.O. MONTERRE

}:raga do Corvo - Godc"o sobre lias -Boclcga Fragas do Lccer (\/ilaza ~ Ourcnsc) 22,50€
J]OO% Goa’c//o

De Prccis color groc amb irisacions verdoses, ribet acerat, net i bri”ant, de molt bona ”égrima densa. En nas, sucoscs pomes verdes i grogues acidu|adcs,

amb intenses aromes florals (gcssami, mimosa, atzar) subtils records de ratlladura de llimona i clcmcntina, fusta de boix, herba fresca acabada de ta"ar, fulla de te,
delicades aromes )Cragants. En boca, entrada cremosa i amb volum, cmbo]ca”ant, deixant una sensacié de frescor intensa, notes fruitals de pruna blanca, ratlladura
de Pc" de ”ima, subtil mincra]itat, ric en matisos clcgants, amb intensitat, g]icéricl, llard. E_J seu final de boca esta marcat per la mineralitat salina del seu solili aporta
Pcrsonalitat i caracter.

De Prcciso color amarillo con irisaciones verdosas, ribete acerado, Iimpio y bri”antc, de muy buena Ia’grima densa. [ n nariz,;jugosas manzanas vcrdcsg amarillas acic{uladas,

con intensos aromas florales gazmin, mimosa, azahar) sutiles recuerdos de ralladura de limon Yy clcmentina, madera de bo’, hierba fresca recién cortada, hg'a de teé, delicados aromas
Fragantes. n boca, entrada cremosa ycon vo!umen, envo!vente, dejando una sensacién de frescor intenso, notas frutales de ciruela blanca, ralladura de cascara de lima, sutil

mineralidad, rico en matices e[egantes, conintensidad, glicérfco, [argo‘ Su final de boca esta marcado Porla mineralidad salina de su suelo y le aporta Personahclacl y caracter.




D.O. RIBEIRO

Renacido - Bodcgas | aCafa (\/i”agarcia de Arousa) 25,50€
80% [ reixadura, 10% (sodello, 5% A//)ar/nﬂo /[ ado
Delicat, honest i comP]cx. s presenta amb brillants tonalitats groc Pa"a i reflexos verds i dcsP|cga aromes de fruita madura i Pastisscria, adornats amb herbes

arométiqucs i mels; en boca resulta untusds i{:rcsc, sali i mineral, amb intenta estructura.
Delicado, honesto Yy comPIejo. Se presenta con brillantes tonalidades amarillo Pajizo y re)qejos verdes Yy &espliega aromas de fruta madura Yy Pastelerx’a, adornados con hierbas

aromaticas y mieles; en boca resulta untuoso Yy fresco, salino Yy mineral, con intensa estructura.

D.O. RIAS BDAIXAS

Pazo Baién - Bodcga Pazo Baién (Vilanova de Arousa) 24,50€
]OO0% A/[kar/nﬂo

Color groc Pa"a amb reflexos verdosos. Destaca Pcl seu intens Pcrpum varictal, amb aromes de flors blanqucs (atzari gcssami) imcruitals, amb Prcdomini
de citrics (ararja, mandarina) sobre un fons de fruita blanca (Poma, Pcra). F nboca é&s fresci cquilibrat, de bona estructura, embolcallant, mineral i de ”arg
dcscnvolupamcnt en boca, amb un final Pcrsistcnt molt aromatic.

Color amarillo Pajizo con rmqejos verdosos. [ Jestaca por su intenso Per{:umc varietal, con aromas de flores blancas (azaharﬂjazmin) Yy frutales, con Preclominio

de citricos (Pomclo, manclarina) sobre un fondo de fruta blanca (manzana, Pcra). n boca es fresco Yy cquilibrado, de buena estructura, cnvo|ventc, mineral Yy de Iargo

desarrollo en boca, con un final Persistente muy aromatico.

Trico - Compaﬁl’a de Vinos T ricé (Condado de Tca) 29,50€
JOO% A/barfnﬂo
Color daurat amb reflexos verdosos, net i brillant. Frnnasés complcx, mineralitat granitica, fruita dos, Pinga, fruita de la Passié i notes florals. | n boca és fresc,

untuds, saborés, mincral, amb excellent acidesa i notable Pro{:unditat.

(Colordorado con reﬂcjos verdosos, Iimpio Yy brillante. [ nnarizes compljjo, mineralidad granitica, fruta de hueso, Piﬁa, frutade la Pasién y notas florales. F nbocaes
i

dad.

]CFCSCO, UﬂtUOSO, sabroso, mineral, con CXCClCﬂtC aciclczg notablc PI'O{:UYI

| aFillaboa 1898 - boclcga Fillaboa (Salvaterra de Mifio) 60,50€
100% A/éar/nﬂo

Colorgroc Pa”a amb tonalitats daurades. Neti brillant. T orrats, amb fons fruitals almivarats, fruita molt madura, record a poma alfornifleca. Suau

a ]’cntracla, es Pcr]a amb una acidesa molt ben intcgrada, volum i ”arga Pcrsisténcia. La Fi”aboa 1898 és un albarifio de guarda que manté la frescor

dels a]bariﬁosjovcs ila comP]cxitat i ]’clcgéncia dels grans vins blancs.

Amari”o Pajizo con tonalidades doradas. LimPio Yy brillante. T ostados, con fondos frutales a[mibarac{os, fruta muy madura, recuerdo a manzana asada y Panaclcrx’a.
Suave enla entrada, se Pcrla con una acidez muy bien intcgra&a, volumen Yy larga Persistencia. | a Fi“a})oa 1898, un albarifio de guarc;a que mantiene la frescura de

los a“aariﬁosjévenes y la comPIejiclad y la e[egancia delos grandes vinos blancos.




VINS BLANCS FRANCAIS

VALLEE DE LA LOIRE

AOLC. AnJ]ou - Domaine du Petit Clocher (Clere sur Lagon ) 25,50€
100% (_henin

Color groc Pa”a }Jri”ant amb reﬂcxos }DI'OHZC. Un nas que reflexa la frescor de la Primavera on s’entrc”acen aromes ﬂorals i notes citriques. En boca,
un atac franc amb una bella continuitat aromatica. Al final, una "cugcra nota de poma granny acida. (Un vi concentrat, glicérid i rods, pero mai pesat
(olor amarillo Pajizo brillante con remqejos bronce. (nra nariz que remqeja lafrescura de la Primavera donde se entrelazan aromas florales y notas citricas. I nboca,

un ataque franco con una hermosa continuidad aromatica. [ n el final, una ligera nota de manzana granny 4cida. Urx vino concentrado, ghcérido Yy redondo, pero nunca

AOLC. Foui"q Fumé - De | adoucette (Chateau du Nozet - Foui”y—sur—Loirc) +8,00€
JOO% Sauvglvolv blanc

Color Pa“a lluent. Sensacions de fruita madura, notes minerals i agradablc fons herbaci. (Gras en boca, potent i corPori, amb una vibrant acidesa

que fi aporta frescor. EI tret terrds esta present amb el seu toc mineral tiPic de Pcdra calcaria.
Color Paja brillante. Sensaciones de fruta ma&ura, notas minerales Yy agraclable fondo herbaceo. Graso en }DOCB, Potente Yy corpo’rco, con una vibrante acidez

que le aPorta frescor. E_l trazo terroso esta Presente con su tociue mineral tiPico de Pieclra calcarea.

BOURGOGNE

AOL. Chablis - laSereine - | a Chablisicnnc (Chab]is} 34, 50€
100% C/mra’onnay
Color intens i bri”ant, groc daurat. Aqucst Chablis és una associacié aromatica de citrics i de flors d’aigua. F nbocaés clcgant iviu, amb notes minerals

i una excellent precisio.
(olorintenso Yy brillante, amarillo dorado. |~ ste (Chablis es una asociacién aromatica de citricos y de flores de agua. Frnbocaes elegante y vivo, con cotas minerales

yuna excelente Precisién‘

A.O.C. Macsn Villages - Domaine Valette ((Chaintre) Vi Natural . \/iticultura biodinamica 38,50€
100% C/zarc/onnay

Co]or daurat, reflexos verdosos i frescos. [ n nas, notes de fruita blanca ben madura i de panses, de compota de poma, amb un toc d’cspécics suaus.

Boca fluida i suau, cristalli i cqui]ibrat. Unvi blanc mineral i potent.
COIOF dorac{o, reﬂe'jos verc{osos g ]CFCSCOS. E_ﬂ narfz, notas d@ Frutas Hancas bfen n)aduras 3 dC uvas secas, d@ compota d@ manzana, con un thUC AC especias suaves.

PBoca fluida y suave, cristalino y equf!ibrac{o. Unvino blanco mineral y potente.




A.O.C. COTES bU RHONE

(Cétes du Rhone - [Famille Perrin—Chateu de Beaucastel( Courthezon) 22,50€
\//'o‘gn/er, (Garnatxa blanca, Marsanne, Koussanne

Scductorgroc Pé”id amb reflexos brillants. Nas fresc igo]és amb aromes de Pcbrc ben maduride cociong con{:itat, amb una punta d’anis. Rodé i ben
cquilibrat, en boca ofereix notes acidulades abans d’evolucionar cap a aromes de Pastisscria de fruita sucosa. Uarg final ben viu amb bella textura.
Seductor amanillo Pa’lido con relchos brillantes. Nariz fresca Yy golosa con aromas de Pimicnta bien madura Yy de membrillo confitado, con una punta de anis. Redondo

Yy bien equili})rado, en boca ofrece notas aciduladas antes de evolucionar hacia aromas de Pastclcria de Frutajugosa. Largo final bien vino con bella textura.

A.O.C. ALSACE

Cuvée T héo, Clos des CaPucins - Domaine Weinbach ( Kagscrsbcrg) +7,50€
100% K/’es/fqg

De colorgroc intens, amb aromes de fruita gcbrada i tocs d’hidrocarburs tfPics de la varietat. O{:crcix un deliciés nas de flors blanqucs sobre un fons

citric. F.n boca és complcx alhora que delicat, dens, cquilibrat i cxPrcssiu, amb una acidesa madura que Prolonga la serva Pcrsisténcia.
De color amarillo intenso, con aromas de fruta escarchada y toques de hidrocarburos tfpicos de lavariedad. Ofrece una deliciosa nariz de flores blancas sobre un fondo

citrico. F nbocaes complejo alavez que delicado, denso, equili})rado Yy exPresivo, con una acidez madura que Pro!onga su Persistencia

A.O.C. SAUTERNES

(Chateau Violct—Lamothc - (Chateau | aribotte (Frcignac) 37,50, 22,006
95 %5@‘/77///0/7, 4%5auv[gnon b[anc, 1 SMuscadelle
Color groc ambari. [ n nas, aromes florals dacacia i fruita groga. En boca latac ¢s ampli, sedas, bon cquilibri. Bona estructura i Pcrsistc‘:ncia aromatica

Color amarillo ambarino. [~ n nariz, aromas florales de acacia Yy fruta amarilla. [ n boca el ataque es amplio, sedoso, buen equihbrio‘ Puena estructura Yy Persistencia

aromatica.

CHILE - D.O. COLCHAGUA VALLEY

Casa liilva (Valle de Co/c/;agua ) 23,50€
100% 5auv{gnon Coris Or/gcn: Fundo Angostura, V/nﬂcs or/g/na/s P/antac/es elioiz

Groc Pélid amb matisos verds. FEnnas s’aPrccicn delicats aromes i notes minerals. En boca és )Crcsc, de bon cos, molt bona acidesa i ofereix notes a
melé tuna groc madur.

Amari”o Pa’lic{o con matices verdes. " nnariz se aPrccian delicados aromas y notas minerales. n bocaes Frcsco, de buen cuerpo, muy buena acidczy ofrece notas a

melén tuna maduro.




VINS RKOSATS

Vinos rosados

D.O. Emporda

Vi de Girona

D.O. Penedes

D.O. Terra Alta

D.O. Montsant

DOQ Priorat

|.G.P. 3 Riberas—Navarra
D.O.C. Rioja

|.G.P. Cotes Catalanes (France)
A.O.C. Cbétes de Provence (France)
A.O.C. Tavel (France)




VIDE LA CASA

Montrods - Vi deles (Gavarres [~ ccocivi Celler <Sant Marti Vell) Ccrt/ficat amb ef 5656// zero CO2 16,50€
Fetit verdot, ( ;arnatxa, Merlot, Caécmctﬁauv{gnon

Virosat elegant, d'un color salmo Pél‘lid, clar i brillant. [ n nas es fresc, amb notes cftriqucs, aromes de maduixetes silvestres i delicades notes florals
avioletes. T nboca és amPIi, saborés i Pcrsistcnt. [ voca maduixetes, nabius i fruites d’os, com les nespres. Te molt bona acidesa i un post gust ”arg
iintens.

Vino rosado e!egante, de un color salmon Pé[ido, claro i brillante. [ n nariz es fresco, con notas citricas, aromas de fresas silvestres y delicadas notas florales a violetas.

Frbocaes amPlio, sabroso Yy Persistente. [ voca fresas, arandanos Yy fruta de hueso, como los nisperos. Tiene muy buena acic{ezg un post gusto Iargo y intenso.

D.O. EMFORDA

]ns irador - Castc” de Fcrclacla (Fcralacla) 17,50€
JES Garnatxa negra, 24% [//// de llebre
Co]or rosa salmé clar. Aroma de fruites cftriqucs, cspécics i amb un fons floral. [ n boca és rods, fresc, cqui]ibrat iamb un ”arg postgust. Fsunvi comPlcx

i amb molta Pcrsonalitat varietal.
(Colorrosa salmén claro. Aroma de frutas citricas, cspccias y conun fondo floral. | n boca es redondo, fresco, equilil)rac{o y conun Iargo postgusto. [T s unvino complejo

ycon mucha Personalic{ac{ varietal.

Or‘iol dels AsPrcs - Vingcs dels AsFrcs (Canta"ops) 17,50€

100% (yarnatxa roja

Visualmcnt se'ns Prcscnta un color rosa Pél.lid amb algun toc atarorjat. Al nas, fenc recent tallat i fruites {:rcsclucs amb uns notes citriqucs marcades.
Notcs balsémiqucs, A la boca ens trobem una barrcja de fruites amb a]gun caracter més a amct"a, amb una base de frescor molt estable. AParcixcn
notes de figucs frcsqucs i cireres d'arboc que fan cl'aqucst rosat un cos inusual, un vi certament csPcciaL

\/isualmcn’cc se nos Prescn’ca un colorrosa Pé[ic{o con algfm ’coque anaranjac{o‘ E_n nariz, heno recién cortado Y frutas frescas con notas citricas marcadas. Notas
balsémicas‘ En boca nos encontramos una mczc[a dﬁ Frutas con a[glﬁm caracter mas a a[mendra, con una basc dﬁ {:T‘SSCOF mug estaHe. APBFCCCI’X notas AG l’TigOS

{:T‘SSCOS g ]CFUJCOS dﬁ madroﬁo que hacen dﬁ este rosado un CUSFPO inusual, un vino ciertamente SSPCCfal.

Visi ~ Jorcli Olivcr Conti (Capmang) 18,50€
100% Garnatxa negra

Co]or rosa PéHid. (/[na llaminadura de fruita verrnc”a, amb frescoribona acidesa .

Color rosa Pélfc{o‘ (na chucheria de fruta r(?ja, confrescura Yy buena acidez..




Mosst ~ Cc”cr Masia Scrra (Canta”ops) 19,50€
60% cabernet 5auv,"'gnon, 40% cabernet franc
Color rosa Pél‘lid. Vijove, afruitat, fresc i cquilibrat, |ntensitat aromatica alta, fruita vermella i blanca al nas, amb tocs d’herbes arométiqucs ia gominolcs.

Sedoss i agradable, rods, facil de beure. Suau i Pcrsistcnt.
(Colorrosa Pa’!ido. Vino joven, afrutado, fresco y equi[ibra&o. |ntensidad aromatica alta, fruta roja Yy blanca en nariz, con toques de hierbas aromaticas ya chucherfas.

Sedoso y agra&ab!e, redondo, facil de beber. Suave y Persistente.

Sjuncus - AV Boc]cgucrs (Vilamaniscle) Viticultura cco/égfca 20,50€
Garna txa de Kaéo’s C/’Emloorc/a'

Color salmonat. Notes de fruita vermella Frcsca, fruita blanca d’os, anisats, pebre blanc. F nboca acidesa rc{:rcscant, amb volum i preséncia.
P P

Color asalmonado. Notas de fruta roja Fresca, fruta blanca de l‘IUCSO, anisaclos, Pimicnta blanca. i boca, acidez re]crescante, con volumen Yy Prcscncia‘

Notes de Rosat - Mas (Geli (Fals) Viticultura cco/ég/ca 20,00€

Garna txa rosada
D’aspcctc neti bri"ant, Prcscnta un color Pc" de ceba. En Primcr nas, és net i franc. Domincn els aromes de fruita blanca, destacant la poma. ]:_n boca,
és molt ”cugcr i Fécil, amb un bon cquilibri d’acidesa i grau alcoholic. Viu, rodé i ”amincr, recorda el suc de poma ielvi generos.

De aspecto limPio Yy brillante, presenta un color Piel de cebolla. [ nnarizes Ifmpio Yy franco. Dominan los aromas de fruta blanca, destacando la manzana. [~ n boca,

es muy ligero y tacil, con un buen equilibrio de acidez rado alcohdlico. Vivo, redondo oloso, recuerda el zumo de manzana y el vino generoso.
yligero y Facil, con un buen equilibrio de acidez y grado aleoholico. Vivo, redondo y goloso, recuerda el zumo d yelvinog

El Visionari - (eller Massis de ' Albera (CaPmany) Viticultura cco/o'gfca 21,50€
100% Gamatxa negra

Color pell de ceba, net i brillant. E n nas dcstaqucn les aromes de litxi i de fruita vermella, com les maduixes i cireres. T ambé aParcixcn aromes de nabius
i lactics. Més subtilmcnt, notes florals i de romani. [ nboca és fresc i untuds amb una Pcrsisténcia elevadai agraclablc. [ s tracta d’un vi molt comPlcx,

juganer i seductor.
Color Picl de cebolla, limpio Yy brillante. [T n nariz destacan los aromas de lichi i de fruta ro—ja, como las fresas y cerezas. T ambi¢n aparecen aromas de arandanos Yy de
Iécticos, Més sutilmente, notas florales Y de romero. En boca es fresco Y untuoso con una Persistcncia elevada Y agrac{ablc, Se trata de un vino muy complej’oduguetén

Y seductor.




D.O. FENEDES

Fct’ladcs - CanMartide Baix - Sant Saclurni &’ Anoia 18,50€
Merot Viticultura cco/o‘gica

Bri”ant, viu i atractiu color maduixa. Aroma intensa de fruites madures. [ n boca és oPulent, amb un bon pes fruital, una mica tannic alhora que cremos.
Molt fresc i saborés amb un ||arg recorregut que acaba amb una nota vcgctaL Un rosat serids i PcrsonaL

Bri”ante, vivo Yy atractivo color fresa. Aroma intenso de frutas maduras. E_r\ bocaes oPuIento, con un buen peso Frutal, un poco tanico al mismo tiempo que cremoso.

Mua ]CI"65CO 3 sabroso conun 1argo recorrido que acaba con una nota vegeta!. UX'X rosado serio 3 PCI"SOX'\aI.

D.O. TERRA ALTA

Morcni"o— Cc”cr Bernavi v flalba dels Avrcs) Viticultura cco/égica 19,50€
A//orenlf/o

Co]or corall rogenc, olfacte delicat de flors de camp i fruites vermelles. F n boca cquilibrat entre volum i frescor salina, amb una ”cugcra sensacio tanica,
cor?'unt que elfa gastronomic. Vi rosat seductor i clcgant.

(olor coral rcjizo, olfato delicado de flores de campo y frutas rojas. Frnbocaes equi[ibrado entre volumen Yy frescura salina, con una ligera sensacion tanica, conjunto

que lo hace gastronémico. Vino rosado seductorg e!egante.

D.O. MONTSANT

Trcncaclosqucs ~ Cc”cr Fascona (Fa]sct) 20,50€
100% 5ﬂraﬁ

Color salmé ala vista, translicid a contrallum. Aromes de gran intensitat que aPorten records de llaminadures. A més, molta fruita vermella. L’entracla en boca

resulta molt agraclab]c, golés, amb molta frescor. UH vi suau que convida al seguent g]oP.
(Color salmon ala vista, translucido a contraluz. Aromas de gran intensidad que aportan recuerdos de golosinas. Ademas, mucha fruta roja. | aentrada en boca resulta

muy agrac{able, goloso, con mucha frescura. (n vino suave que invita al siguiente trago.

D.O.Q. FPRIORAT

Scala Dei F]a dels Angcls - Cellers de 5cala Dei (F scala Dci) 35,50€
100% Garnatxa

De color molt P:‘al-licl, ens deixa intuir que encara que Procedeixi de raim negre, s'acostara més a un blanc. Rcﬂcxos blavosos en el rivet, ens mostra un color rosat

tenue i molt atractiu a la vista. Aromaticament, és la subtilesa de la fruita vermella, fina i delicada com la vinya d'on Proccc]cix el raim, tons citrics que ho fan fresc.
F nbocaésuna cxplosié de frescori de sensacions, maduixes, aranges, tons anisats. Pas per boca refrescant i final envoltant que ens convida a tornar a beure.
De color muy Pé[ic{o, nos de—ja intuir que aunque Proceda de uva tinta, se acercara mas a un blanco. Reﬂcjos azulados en el ribete, nos muestra un color rosado tenue Yy
muy atractivo a la vista. Aromaticamente, es la sutileza de la fruta roja, fina Yy delicada como la vifia de donde Proccc{c la uva, tonos citricos que lo hacen fresco. n boca

es una cxplosién de Frcscorg de sensaciones, Frcsas} Pomclosy tonos anisados. Faso por boca refrescante Yy final envolvente que nos invita a beber de nuevo.




|.GG.F. 3 RIBERAS - NAVARRA

Chivitc | as [Fincas - \/i”atucrta (Navarra) Viticultura sostenible 20,00€

Tempranl//o, Garnatxa negra

Rosat molt Pé|~|icl amb ||cugcr color salmé i reflexos d’or rosa. (Gran frescoren nas, c]cgant fruita vermella i matisos de fruita blanca i florals.

F nboca és molt fi amb una acidesa cquilibrada. [ n retronasal aParcix la mateixa sensacié aromatica que en nas, postgust subtil pero molt ”arg.
Rosado muy Pé!ido con Iigero color salmon Yy reﬂejos de oro rosa. (Gran frescura en nariz. e[egante fruta rcja y matices de fruta blanca Yy florales. F nbocaes muy fino

con una acidez equilibra&a‘ I~ n retronasal aparece la misma sensacion aromatica que en nariz, postgusto sutil pero muy largo.

D.O.C. RIOJA

wgg ~ Bodcgas Muga (Haro) 20,50€
60% (sarnacha, 0% Viurai 10% Temprani”o

Bonic color rosa Pé”icl, molt elegant enla copa.

[ nnases Plc de matisos fruitals, molt intens i complex, amb records a fruita d'os estil albercoc i tocs lactics de Pastisscria. [ nboca tenim un vi cquilibrat

amb ”arg recorregut que combina Perfcctamcnt frescoriacidesa.

Bonito color rosa Pélido, muy elegante enla copa.

I nnarizlleno de matices frutales, muy intenso y complejo, con recuerdos a fruta de hueso tiPo a!baricoque y toques lacticos de Pasteler!’a. I nboca tenemos un vino

equi!ibrac{o con largo recorrido que combina Per‘Fectamente frescura Yy acidez.

Suafi¢ - Alonso y Fedrajo (Villalba de Kioja) Viticultura sostenible 33,50€
(Garnacha, Viura i Sauvignon blanc

De colorrosa Pé”icl amb notes de Pc” de ceba. T e aromes que recorden a fruites vermelles, Pétals de rosai fruits secs. [F.n boca és fresc, molt fruital i saborés.
Mostra una acidesa refrescant i una bona estructura, integrant-se en una boca rodona iémplia.

De colorrosa Pa’]ido con notas de Picl de cebolla. Tiene aromas que recuerdan a frutas rcﬂas, Péta[os de rosa Yy frutos secos. [ n bocaes fresco, muy frutal Yy sabroso.

Mucs’cra una acidez refrescante yuna buena estructura, intcgréndose en una boca redonda Y amplia




VINS ROSES FRANCAIS

|.G.P. COTES CATALANES

Lafagc Miraﬁors - Domaine La{:agc (Fcrpignan ) 21,00€
50% Mourvédre, 30% Gamatxa gris, 20% Garnatxa negra

Colorrosa Pé”id i brillant. Nas fresc, cspcciat i mineral, ”cugcramcnt iodat. | aboca és viva a atac, la fruita iles cspécics sén ben presents amb un final rode.

(olorrosa Pa’!ido Yy brillante. Nariz fresca, especiada Yy mineral, Iigeramente 3o&ado. | abocaesvivaenel ataque, la fruta Yy las esPecias muy presentes con un final redondo.

A.0.C. COTES DU LUBERON (VALEE DU RHONE)

| a Vici“c ]:crmc - Famille Perrin (Orange) 19,00€
(Cinsault, (Garnatxa negra, Syrah

Drun bonic i delicat color Pétal de rosa, ofereix un nas cxPressiu csPccialment afruitat amb notes de fruites vermelles i citrics. | n boca, descobrim una gran

riqucsa aromatica iun Pchcctc cqui]ibri entre vivacitat i voracitat.
De un bonito Yy delicado color de Péta[o de rosa, ofrece una nariz expresiva especialmente afrutada con notas de frutos rcjos y citricos. I nboca, descubrimos una hermosa

riclueza aroméatica yun PerFecto equi[ibrio entre vivacidad Yy voracidad.

A.O.C. TAVEL

L\/Cl~ I:__.Guigal 27,50€
(Garnatxa negre, Samso, , Clairette, Sgrah Viticultura sostenible

(Colorrosa salmé sostingut i molt pur. Alnas notes clcgants florals i afruitades. |~ n boca és afruitat i ben estructurat. [Finesa aromatica en boca. [ Jarmonia entre
una feble acidesa i una fruita carnosa. \/i molt rods .

Color rosa salmén sostenido y muy puro. " n nariz notas clegantcs florales Yy afrutadas. [ n boca es afrutado Yy bien estructurado. [Tinura aromatica en boca. Armonia

entre una debil aciclez\zj una fruta carnosa. Vino muy redondo.

A.0.C. COTES DE PROVENCE

| a Source Gabricl ~ Kéginc Sumeire (Chateau| a T ourde l‘Echuc) i Kogcr blanc (Domaine [Font Frcgc) 21,00€
(harnatxa, Samso i 55 rah Viticu/tura organica

Bonic colorrosa Pé”icl, franc igormand. Aquest rosat ofereix aromes de flors i citrics frescos al nas. Bon volum en boca, ben cquilibrat ifacil de beure,
sabors frescos de fruites cxc‘)tiques ibon equilibri. Elegant i complcx.
Bonito color rosa Pélido, franco Yy goloso. Ofrece aromas de flores y citricos frescos en nariz. PBuen volumen en boca bien equihbrac]o Yy facil de beber, sabores frescos

de frutas exoticas Yy buen cquilibrio. Elcgante Yy complejo.




VINS NEGRES DEL PAIS

Vinos tintos dclpafs

. Catalunya
. E_mporclé
. Fcncdés
. Alella
. Conca de Barbcré
. Montsant
. Terra A]ta
.QQ. FPriorat
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La Mancha
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VIDE LA CASA

Montrods - Vide les (Gavarres [ ccocivi Celler (Sant Marti Vell) Certificat amb e/sege// zero (CO2 16,50€
Mer/ot, Garnatxa /\/egra, Cabernctﬁauvf non

Vi negre de color cirera Picota, net i brillant amb rivet violaci. [ n nas es Pcrccbcn aromes a fruits silvestres, grosc"a, balsamic d’cucaliptus i cassis

que aporta un cert record a llaminadura i caramel. | ’entrada en boca és frescai lleugcra. Pas sedss, de bona acidesa i de final molt agradable.

\ino tinto de color cereza Picota, [impio Yy brillante con ribete violaceo. | n nariz se Perciben aromas a frutos silvestres, grose”a, balsamico de eucaliptus y cassis

qUC aporta un cierto I’CCLJCI’C]O a Cl"lUC!"IC g carame]o‘ La entracla cn boca c€s Fresca 3 [igera‘ FBSO SCClOSO, ClC buena iﬁCidCZy ClC Final mug agradablc

D.O. CATALUNYA

Elcmcantfagucs -~ Vinycs mimades al peu de les Gavarres (Francesc Nicolas i Carles Xuriguera - Fonteta) 23,50€
]OO% \55@/7 Vi natural sense sulfits aﬂ:gits - Viticultura cco/égica

Fruita i cspécics en nas, bosc mediterrani, flors. F nbocaté amPlitud, sucos, tanf afinat i un punt terrds .

Fruta Yy especias en nariz, bosque mediterraneo, flores. [~ n boca tiene amP[i’cuc{Jugosq tanino afinado y un punto terroso.

D.O. EMFORDA

Heusss -la \/inycta (Mollet de Peralada) Vi natural sense sulfits afcgfts 1 9,00€
Car/hﬂcna, arnatxa negra

Color cirera amb tonalitats violacies. [ ’elevada intensitat aromatica amb Prcclomini de fruites del bosc {:rcsqucs combinades amb notes csPcciadcs.
E_ntracla enboca vo]uptuosa, tanins ben intcgrats amb un Post—gust calidi agradablc.

Co[or cereza con tonalidades violaceas. Dc elevada intensidad aromatica con Pre&ominio de frutas del }Dosque frescas combinadas con notas esPecia(Jas.

E_ntra&a en boca vo]uptuosa, taninos bien intcgrac{os con un Post~gusto calido Y agradable.

( j”s negres - Masia Olivccla (Capmany) 18,50€
100% (Garnatxa negra 6 mesos en tines de roure francés (6 meses en tinas de roble francés)
Color cirera intens amb una dltima capa de morats brillants. Aromes caPtivadores, on destaca la fruita madura amb Pctits matisos de vainilla i cacau.

F nboca és viu i sedés, amb una ”arga Persisténcia jun agraclablc final.

Co[or cereza intenso con una ultima capa de morados brillantes. Nariz cautivadora, donde destaca la fruta madura con pequefios matices de vainilla y cacao. Fnboca

es vivo Yy sedoso, mostrando una [arga Persistencia yun agrac{ab]e final.




B]au Nit - Mas Oller (T orrent) 19,50€
5yra/7 / Garnatxa negra

Morat intens brillant amb rivets vermells. Profund i agraclch Pcr(:um de baies vermelles i mores silvestres madures. [Fons de flors mediterranies i csPécics
Frcsqucs‘ [ ntrada ala boca de fruita vermella cruixent i saborosa. \Voluminés i sedos al seu pas per boca. (n final amable i fresc.

Morado intenso brillante con ribetes rojos. Profundo y agradable perfume de bayas rojas y moras silvestres maduras. [Fondo de flores mediterrancas y especias frescas.

Entrada cn boca dC Fruta roja crujicntc 9 sabrosa. ‘\/o]uminoso 5 SCdOSO en su PaSO POF bocaA (/ln Fina[ amab[c 9 FI’CSCO.

lOC 972 ~ Jorcli Olliver Conti (Garriguc”a) 27],00€
20% Garnafxa, 30% /\//cr/ot, +5% Caécrnet sauvignon 6 mesos en bota de roure francés ( 6 meses en bota de roble [rancés)
Color cirera granac]a. Aromes mincrals, mina de “aPis, prunes i cireres madures;destaca la varietat Frcc]ominant, “cugcr aroma de fusta de la barrica
molt ben intcgrac]a. Fnbocaés amF]i, suaus tanins, cireres madures, prunes negres i csPécics dolces. Bona Fcrsisténcia.
(Colorcereza granac{a. Aromas minerales, mina de [épiz, ciruelas y cerezas maduras; destaca la variedad Predomimante, ]igero aroma de madera de la barrica muy bien

integrada. Frnbocaes amP]io, suaves taninos, cerezas maduras, ciruclas negras y esPecias dulces. Buena Persistemcia.

Tocat de ]’Ala - Cellers CocaiFitoi Koig Parals (Mollet de Peralada) 20,50€
35% Garnatxa ,O5% Car/’nyena, 10% 59/‘3/1 + mesos en fusta de roure { 4 meses en madera de /‘o[)/c)

Color cirera intens. Aromes a nabius igcrcls amb tocs de Farigola. En boca ofereix un ”arg recorregut clcgant, mincral, amb fruita vcrmc”a, balsamics
iamb alguncs notes de cacau. | anins suaus, Frcscos, rodons iagraclchs‘ Bon postgust. Unvi Pcrgaudir‘

C,o[or cereza intenso. Aromas a arandanos y frambuesas con toques de tomillo. n boca ofrece un ]argo recorrido e[egantc} minera!, con frutos rcjos, balsamicos ycon

a[gunas notas Clﬁ cacao. Taninos suaves, ]CFCSCOS, T‘CClOﬂClOS 5 agradab]cs‘ BUCH POSthStO‘ UH vino Para clisFrutar‘

Can I§ oves - [ ccociwine (Sant Marti vell) Certiticat amb c/scgc// oCO2 25,00€
(abernet [ranc, Cabcrﬂefﬁauwgnon i Fetit VVerdot

Color cirera amb rivet de robi brillant. Al nas es intens, csPcciat, aromes balsémiqucs, cedrei mcntolat, i fruites del bosc com grosc”cs negres i mores.
[ nboca és afruitat i fresc, de pas sedés, amb tanins clolgos i clcgants, deixant un post gust ”arg.

(Color cereza con ribete rubi brillante. | n nariz es intenso, esPeciac{o, aromas balsamicos, cedro Yy mentolado, Yy frutas del bosquc como grose”as negras y moras.

Pl

n boca es afrutado y )Cresco, de paso sec‘loso, con taninos dulces y e]egantes, c‘lejanclo un Post gusto lareo.

Pl
Camino - T erra Remota (Sant Climcnt Sescebes) Viticu/tura Eco/c')g/}:a 27,50€
Garna txa negra, 55@'/7, Caécrnctﬁauv/ non 12 mesos en bota de roure francés ( 12 meses en bota de roble francés)

Altractiu colorvermell granat amb tocs violacis. Al nas presenta fruita vermella com la cirera, el gcrd ila grose”a, amés cl’cspécics dolces que recorden

lavainillaila cange”a. El nostre terrer granitic s’cxPressa als tanins fermsiala Persisténcia cap alfinal de boca. Vi e|cgant, de gran comP|exitat ifrescor.
Altractivo color rojo granate con toques violaceos. I nnarz presenta fruta roja comola cereza, la frambuesa Yy a grose]]a, ademas de especias dulces que recuerda la vainilla Yy la canela.

| atierra granitica se expresaen los taninos firmes Yy la Persistencia hacia el final de boca. Vino e[egante, de gran comP]ejidad Yy frescor.

O




Finca Malachna -~ Caste” de Perelada (Fcralac]a) 371,00€
63% Mcr/ot, 17% Ca[)emetﬁauv/ non, 14% Cabcmct Franc, 6% Gamatxa Negrc 27 mesos en béta bordelesa nova de roure frances A///cr

Color vermell cirera de capa alta. Aroma Potcnt, recorda la fruita negra, amb un fons de notes csPcciadcs i torrades. En boca ¢s roclo', carnds i estructurat.
| racidesa ¢s molt fresca i els tanins sén molt rodons, donant sensacié de cremositat. Téun excellent cquilibri, amb un bon pas de bocai “arg postgust.

[ s un vi amb una marcada Pcrsonalitat de lafincadela qua| Prové i té un gran Potcncial drenvelliment.
Co]or rojo cereza de capa alta. Aroma potente, recuerda a los frutos negros, con un fondo de notas esPcciadas Yy tostadas. [ n boca es reclonc{o, carnoso y estructurado.
La acidezes muy fresca Y los taninos son muy reclondosj dando sensacion de cremosidad. Tienc un excelente Cqui]ibrio, conun buen paso de boca Yy largo Postgusto s

un vino con una marcada Personalidad de lafinca de la que Provicne Yy tieneung

gran Potcncial de envejecimiento

Camide Cormes - Celler Koig Parals (Mollet de Perelada) Viticultura eco/o‘g/ca 33,50€

Car/nycna de vfnﬂes centenaries 12 mesos en bdta de roure francés ( 12 meses en bota de roble francés )

\/crmc” Picota, capa mitja, reflexos granats, nitid i brillant. [F n nas notes balsémiqucs, notes mincrals, flors violctcs, confitura. [ nboca ¢s cé|ic],
clcgant, sedés, fresc, bona acidesa, Pcrsistcnt i amb notes varietals.
Rojo Picota, capa media, reﬂejos granates, nitido Yy brillante. = n nariz notas balsamicas, notas minerales, flores violetas, confitura. [~ n boca es calido, clcgantc,

sedoso, fresco, buena acidez, Persistente y con notas varietales.

!an - RIM \/inycs dren Jorcli (Kabés) Vi Nafura/ 34,50€
Car/}?ﬂena de vingyes velles
E_laborat amb llevats sa]vatgcs i seguint criteris de minima intervencié. Aromes Prcciscs, voltants, carisméticlucs. De sabor cxcluisit, cquihbrat, vo|uminés,
fresc i concentrat.
I~ laborado con levaduras sa!vajcs Yy siguienclo criterios de minima intervencion. Aromas Prccisos, envolventes, carismaticos. | Je sabor exquisito, equi!ibrac{o, voluminoso,

)CFCSCO lﬂ conccntrado.

Comabruna ~ Cc"cr E_spclt (\/ilaju?ga) 32,00€
]OO% Car/nﬂcna 18 mesos en bota (/5 meses en ZDOL‘a)
Vi de terroir, estructurat i elegant. (ComaPruna és mediterrani, intens en tots els sentits: Pcl color, elnasiel gust. |ntens com la tramuntana, com el romani

dela muntanya. Robust i nerviés a la vcgacla. (Gustos de pruna i trufa. Rodsi ”arg .
‘\/ino de terroir, estructurado Y C]Cgante. Comabruna es mcditcrra’nco, intenso en todos los sentidos: por el co[or, la narizg el gusto. Intenso como la tramontana, como

C] romero dC [a montana. KObUStO \lj nervioso a [a veZzZ. 53})0[‘65 (JC ciruc]a \lj truFa. RCC}OH(JO \lj [argo .




| a Fébrega - Somni dstiu (_a Selva de Mar - CaP de Creus) 34,00€
100% Car/}vﬂcna de 1 947 J mesos en bota de roure francés (/ meses en bota de roble francés )
De colorcirera Picota, intens i amb reflexos [losos, s’intueix ||cugcr. | a complcxitat en nas fa notar fruita vermella fresca, tan bon punt el senvimala copa.
Fn reposar, aParcix la garriga mediterrania, les herbes arométiqucs, "cugcrcs notes florals barrcjaclcs amb csPécics de Presc‘:ncia subtil, i es Potcncicn
les aromes afruitades mentre aParcixcn uns tons torrats difuminats. FEnboca,la fruita vermella destaca per davant dels tanins i de Pacidesa generosa i
alhora cquilibrada. Unvi negre cmPordanés, tan elegant comintens .

De color cereza Picota, intenso y con rechjos lilosos, se intuye [igero | a comp[cjiclacl en nariz hace notar fruta roja fresca, en el momento de servirlo en copa. Al reposar,

aparece la garriga mediterra’nea, las hierbas aromaticas, hgeras notas florales mezcladas con especias de Presencia sutil, i se Poter\ciar\ los aromas afrutados mientras
aparecen tonos tostados difuminados. " n }Joca, lafruta rcja destaca frente alos taninos i de la acidez generosa y al mismo ticmpo equi!ibrada. (n vino tinto amPurdanés,

tan e]egante como intenso.

APoilcia Am{:ora - \/inycs de Mahalta (UIlz‘a—Sota el Castc" del Montgn’) Viticultura Eco/égica amb Pnhc:/lblis biodinamics 38,50€

Co~p/antac/o’ mediterrania Maceracié i fermentacié en amfora
Viamb cos i estructura, de capa mifja alta color Picota violaci. Aromes a fruita vermella d'os i sotabosc. Bona entrada, mineral, ben estructurat

i amb una molt bona evolucié.
Vino con cuerpo y estructura, de capa media alta, color Picota violaceo. Aromas a fruta roja de hueso y soto})osque‘ PBuena entrada, mineral, bien estructurado

9 con una muy buena CVO[UCiéﬂ.

Gran Claustro - Castc” de Fcrclacla (Fera]ada) 45,00 €

Cabcrnetﬁauwgnon, 5ﬂra/7, 55/7750’ 24 mesos en bota nova de roure francés ( 24 meses en bota nueva de roble [rancés)

A la vista destaca el seu color cirera intens. T ¢ una aroma de fruita madura en Pcrf:ccta harmonia amb les fines notes de crianca i un fons csPcciat.

Fnbocaés gras, fresc, csPcciat, balsémic, cnvolca“ant, amb uns tanins madurs que el fan sedos. Csunvi molt clcgant, cclui|ibrat, ||arg, amb Pcrsonalitat.

oraso,

A la vista destaca su color cereza intenso. | iene un aroma de fruta madura en Perpecta armonia con las finas notas de crianza yun fondo especiac‘o‘ Fnbocaes g

fresco, cspeciaclo, balsamico, envolvente, con unos taninos maduros que lo hacen sedoso. [ s un vino muy c[cgantc, equi[ibraclo, largo, con Personaliclacl.

}:inca Garbct - Castc" de Fcrclacla (Fcralacla) 1715,00€

100% 55@/) 24 mesos en bota nova de roure francés (Z +meses en bota nueva de roble )[rancés}
Color robi de capa alta. Esunvi amb un gran ventall aromatic que recorda la finca mediterrania de la qual Procedcix: herbes arométiclucs, fruita madura,
balsamics i minerals. [ nboca és intens, rodé i fresc alhora, pero sobretot molt cquilibrat. Els tanins estan presents Pcrc‘) molt madurs i sedosos. T é un

”arg post-gust iungran Potcncial drenvelliment.
Co]or rubi de capa alta. [~ s unvino conun gran abanico aromatico que recuerda la finca mediterranea de la que Procc&c: hierbas arométicas, frutos maduros, balsamicos Yy minerales.
I nboca es intenso, redondo Yy fresco alavez, pero sobre todo m uy cquiii})rac{o. | os taninos estan presentes pero muy maduros Yy sedosos. | iene un !argo post-gusto y un gran

Potencia[ de envejecimiento.




D.O. FENEDES

3055 Jcan | eon ~ Jcan | eon (T orrelavit) Viticultura Ecolo'gica 21,50€
60% Merlot, 0% [etit \/erdot 2 mesos de barrica (2 meses de barrica)

Color vermell intens amb ribets amoratats. [ )’elevada capa i densitat. Al nas, fruita madura, Pebrc negre, torrats. [ ntrada en boca golosa, d’estructura
mi?ja—alta. T anins suaus i records fruitals. Fost—gust ”argi Pcrsistcnt.
“olor rojo intenso con ribetes amoratados. [ De elevada capa y densidad. [~ n nariz, fruta roja madura, pimienta negra, tostados. | _a entrada en boca es golosa; estructura
) pay ) p g g

media-alta. Tamimos suaves y recuerdos frutales. Fost~gusto largo Y Persistente.

C]os Anccstral - Familia T orres (Castell de la Bleda) Viticultura Eco/o'g/ca 23,50€
/\//oneu, Garnatxa negra, [//// de L/e/)re 1O mesos de crian¢a ( 1O meses de crianza )

|_a moneu és una varictat ancestral originaria del Penedes, que s*ha reintroduit Plantant-la ala finca del Castc” dela Blccla,

Color cirera ben cobert. Dc|icat en nas, amb fines notes florals (vio|cta) i afruitades (confitura de grosc"a). Ucugcr, agraclablc, amb un pas facil en boca.

| a moneu es una variedad ancestral originaria del Penedés, que se ha reintroducido P[anténclo]a enla finca del Castillo de la Bleda

(Color cereza bien cubierto. Delicado en nariz, con finas notas florales (violeta) Y afrutadas (confitura de grose”a). L,igero, agradable, conun paso facil en boca.

Raimonda Reserva - Torells (CanMarti de Baix—Sant Sadurni & Anoia) Viticultura Eco/o‘gfca 25,50€
+2% Mc/‘/ot, 58% Cabcrnctﬁauvi non 12 mesos en bota de roure francés ( 12 meses en bota de roble )[rancés)

A la vista presenta un clcgant color cirera, ribet teulaiuna capa alta. Deixa una ”égrima fina iglicérida. [ n nas, aromes intenses de fruites del bosc
madures. De scguicla aParcixcn les aromes cspcciaclcs (Pcbrc, vaini”a) amb tocs balsamics derivats de la seva crianca de dotze mesos en roure frances
iamerica. [ .n boca, el notem calid i es mostra carnés. El secu pas ¢s sedds i embolcalla complctamcnt el Palaclar, mostrant un Pcrfccte cquilibri entre la
fruita i la fusta i una acidesa molt cquilibrada. F_] seu post-gust és bastant “arg, un vi golés,

A la vista presenta un e]egante color cereza, ribete teJ’a y una capa alta. Dc’i}a una ]a’grima fina y g[icérica. I~ n nariz aromas intensos de frutas del bosqt;e maduras.
Ensegui&a aparecen los aromas especiados (Pimienta, vaini”a) con toques balsamicos derivados de su crianza de doce meses en roble francés y americano. | n boca
lo notamos calido yse muestra carnoso. Su paso es sedoso Y envuelve comP]etamente el Pa[ac{ar, mostrando un PerFecto eciui[ibrio entre la fruta Y la madera yuna

acidez muy equi[i}.)rada‘ Su post-gusto es bastante ]argo, un vino go[oso‘

(Gaintus Vcrtica] - Montrubi (L’Avc”é) 3800€

100% §umo// 14 mesos en roure francés i 24 en ampo//a ( /4 meses en roble francés yZten éotc//a)

Fsunvi comP]cx iviu, I:_I color és robiintens i en nas es clcsPcrta balsémic, amb una viva acidesa que Ji aporta frescori clars records de cirera sobre
un fons mineral i balsamic.
[ s unvino comP[ejo y vivo. [l color es rubf intenso y en nariz se desPier’ca balsamico, con una viva acidez que le aporta )Crescory claros recuerdos de cereza sobre

un fondo mineral Y balsamico.




D.O. ALELLA

Merla ~ Caves Alta Alella (Alella) Viticultura cco/ég/ca (CCFAFE) - apte pera chans 27,50€
Matars (Monastrell) 3 mesos en barrica (3 meses en bota)
Vi color Picota. Al nas una bona intensitat aromatica on ressalten les aromes de fruita (mora) i rcgaléssia amb subtils notes de crianca en barrica ben

intcgradcs. [ nboca, la seva acidesa el converteixen un vi fresc. T anins suaus i sense puntes que confereixen un pas per boca agraclablc i Pcrsistcnt.
\ino de color Picota. I~ n nariz buena intensidad aromatica donde resaltan los aromas de fruta (mora) Y rega]iz con sutiles notas de crianza en barrica bien intcgradas. [~ nboca,

su acidez lo convierte en un vino fresco. | aninos suaves ysin puntas que confieren un paso por boca agradab[e Yy Persistemte

D.0. CONCA DE BARBERA

Joscp ]:orastcr - Mas ]:orastcr (Montblanc) 23,50€
J]OO % Trepat S mesos en barrica de roure francés (j meses en bota de roble )[rancésj
Fl Trepat ésPessenciadela Concai d’aquest celler. Delicadesa, elegéncia i frescor. Fruites del bosc, Pebre blanc i ”eugcrmcons

amb notes de fruits secs. Notes balsémiciues i minerals. Moh: cxPressiu i Persistcnt
Fl TrePat eslaesenciadela (Conca Yy de esta bodega. Delicadeza, e[egamcia Yy frescura. [Frutas del bosque, Pimiemta blanca Yy ligero fondo con notas de frutos secos.

Notas balsamicas Y minerales. Mug exPresivo Yy Pcrsistentc.

D.O. MONTSANT

Altaroscs - Celler Joan cl’Angucra (Darmss) Viticultura cco/o‘gfca i Biodinamica~ Certificats CCFAL i Demeter 26,50€
100% (yarnatxa negra [ nvellit 12 mesos en béta de ciment.” Envcj@cfdo 12 meses en bota de cemento

Fruita vermella i unes aromes nitides d’esbarzer es combinen amb cspécics i fins lactics. De 5cguida 5’aPrccia ]’clcgéncia ila finesa. '[:_|s seus tanins sén
intensos Pcré nobles. Jntensos records de cireres, rcgaléssia i una nitida sensacié de mineralitat. Una gamatxa deles cl’abans, deles que eren capaces

de transportar qualscvol ala vinya d’un g]oP.

Fruta roja y unos aromas nitidos de zarzal se combinan con especias Yy finos lacticos. [ n seguic{a se aprecia la e[egancia Yy la finura. Sus taninos son intensos pero nobles.
]ntcnsos recuerdos de cerezas, rega]i29 una nitida sensacion de mineralidad. UHa gamacha de las de antano, de las que eran capaces de transPortar a cualquiera alavifia

ClC un SOF}DOA

Actstic - Acustic Celler (Marqé) 22,50€
65 % 53/7750’ [ 35% Garnatxa negra 10 en béta de roure )[rancés( 10 meses en bota de roble i[rancésj

Vi cqui]ibrat, pur, de vinya, fruités, acustic; sucos color cirera, tonalitat lilosa. Aroma a fruita rc|>ja, vio]cta, herbes de tocador, csPcciat. E nboca és fruitos,
saboroés, P]c, complcx, ”arg, untuds, amb bona acidesa i postgust ”arg. Poesia pura de finori plaer.
Vino equi[ibrado, puro, de vifia, frutoso, actistico;Jugoso color cereza, tonalidad lilosa. Aroma a fruta roJa, vio]cta, hierbas de tocador, esPcciado. n boca es frutoso,

sabroso, P]cno, comp]cjo, ]argo, untuoso, con buena acic{ezg Postgusto ]argo. Foesfa pura de fineza y P]acer,




D.O. TERRA ALTA

La Ncgra Flor - Cellers TerraiVins (Reus) 18,50€
(Garnatxa negra /\Syrallz
Vi molt Frcsc, aromes de fruita negra, balsamic. Aciclcsa molt cqui]ibrac]a, pas suau en boca i un final molt agraclab]c.

\/ino muy Fresco, aromas de fruta negra, balsamico. Acidez muy equiiibrada Faso suave en boca yun final muy agrac{able,

La{:ou El SCndcr - Kamon Koclucta, LaFou Cc”cr (Batca) 21,00€
60% (Garnatxa negra, 30% 59/‘3/7, 10% Morenillo 6 mesos de barrica (6 meses de barrica)

Color grana amb lluminositat robi. s clcspcrta oferint una gran amplitucl d’aromes, amb sensacis de vo|um, maduresa i frescor a parts igua|s. Notes de
fruita negra i "cugcrs ba|sémics, sobre llit de garric i flor seca. | aboca ve marcada per la contundent ||cugcrcsa dela garnatxa negra. is unvien que la
dualitat frescor-volum van de la ma, refrescant i omplint el seu pas en boca. Joc en qué els records, de fruita fresca combinats amb cspccics i rcga|éssia,
es debaten entre la dolcor lamineraila ”cugcra tanicitat que estructura el corjunt.

Co[orgrana con luminosidad rubi. Se despier’ca ofreciendo una gran amP[itud de aromas, con sensacion de volumen, madur613 frescora partes iguales. Notas de fruta
negra y ligeros balsamicos, sobre lecho de carrasquilla y flor seca. |_a boca viene marcada porla contundente ligereza de la garnacha negra. [”s un vino en que la dualidad

Frescor—-voiumen van CJC 18 mano, FCFFCSCBHCJO \lj ”CX'}BX'}CJO su PaSO cn EDOCB. ‘)UC‘%’O ecn qlJC 105 l"CCUCI"dOS, CJC Fruta ]CI"CSCB COI’T\ED!’X'}BC{OS con CSPCCiaS Ij rega!iz, s¢ dC})atCﬂ entre

la dulzura eolosa y su ligera tonicidad que estructura el conjunto.
g ysulg 9 )

Furcsa - Coopcrativa agrl’cola de Gandcsa (Ganclcsa) 33,00€
J]OO % Moren///o de v/nﬂa vella 12 en béta de roure francés ( 12 meses en bota de roble [rancés)

Color cirera violaci molt intens i dens. Notes de fruita vermella, balsamics, rcgaléssia. Vi molt fresc, afruitat i clcgant. T ocs minerals i csPcciats.
Fusta subtil i ben intcgracla, notes de cacau. Amable, envolcallant i amb "arg recorregut.
C:erczawioia'ceo muy intenso y denso. Notas de fruta roja, baisa’micos, regaiiz Vino muy fresco, afrutado Yy e[egantc Toques minerales y esPeciados. Madera sutil

y bien integra&a, notas de cacao. Ama})[e, envolvente ycon [argo recorrido




D.O.Q. FPRIORAT

Secret del Priorat ~ Cellers Familia Torres (F] loar) 26,00€
Ca[)ernci’§auv{gﬂon, Car/’/ycna, Garnatxa /\/cgra, /\//cr/ot, 55/‘3%]

De colorcirera, Promcunc'l i ben cobert. Es imPrcssionant per la intensitat afruitada (nabius, baies negres de bosc) amb notes cspcciac‘lcs de Pcbrc negre i un noble
matis mineral que és molt Pro]:)i del seu terrer. En boca és saborés, rici comPlcxJ dotat d'un tani vellutat i camods, tan madur que deixa un rastre aromatic que recorda
Jes Figucs seques i els datils. Vi Poc‘lcr(')s, ||arg i amb Pcrsonalitat‘

De color cereza, Prolcunc{o Yy bien cubierto. s impresionante por la intensidad afrutada (ara'nc{anos, bagas negras del l)osciue) con notas esPeciaclas de Pimienta negra y un noble matiz
mineral que es muy ProPio de su terrufio. [ n bocaes sabroso, rico y complejo, dotado de un tanino aterciope!ado y carnoso, tan maduro que c{eJa un rastro aromatico que recuerda a

higos secos y datiles. Vino Poc{eroso, !argo y con Personalic{a&

K]u - Cellerb|nfernal ﬂ—orroja del Priorat) Viticultura cco/égfca 29,50€
33% (arnatxa /\/cgra, 33% Car/’/ycna, 33% 55&3/1 (riat 12 mesos en barrica (criado 12 meses en barrica)

Colorcirera Picota, intens, amb rivets violacis. Brillant, amb abundant uégrima. I nnas Prcdomina una intensa carrega de fruita negra madura, també una mica
licorosajuntament amb notes florals. Un important fons mineral passa per sobre de balsamics i cspcciats que triguen una mica més a aParE:ixcr. E nboca ¢s saborss,
estructurat, amb un pas per boca ”arg i sostingut peruna magnﬂ:ica acidesa i uns tanins Podcrosos pero amables. Fostgust balsamic i retronasal afruitada, records

de violetes i rcga|éssia. Un Priorat concentrat, clcgant ifresc.

Color cereza Picota, intenso, con ribetes violaceos. Bri”ante, con abundante !égrima. " nnariz Preclomina una intensa carga de fruta negra mac]ura, también un poco ]icorosa,Juntamente con
notas florales. Un importante fondo mineral pasa por encima de balsamicos Y especiaclos que tarda un poco mas en aparecer. En bocaes sabroso, estructurado, conun paso [argo Y sostenido

poruna magnhcica acidezy unos taninos Poderosos pero amables. Fostgusto balsamico Y retronasal alcrutacla, recuerdos de violetas y rega[iz. Un Friorato concentraclo, e]egante Yy fresco.

| mbruix - Vall | lach (FPorrera) 75l 30,50€
C .ari'nﬂcna , Garna txa, Ca/)@rnctﬁauvgnon, ksﬂra/) / /\//@r/ot. 14 mesos en bota de roure francés { 14 meses en bota de roble francés) 37, jOc.[ 21,50€
Vermell Picota molt intens. Nas comPlcx, camnds i Proxcuncl, amb abundant fruita negra compotac]a que es fon amb csPécics (clau, vaini”a), cafe torrefacte, cacau

i mentolats. [ n boca segueix amb la comP|cxitat cl’cspécics, rcga|éssia, torrats, xocolates, tabac, fum i confitures. Cremés i madur, refrescat per tons balsamics i
una acidesa rodona. Llarg recorregut, ampli i mineral. }:inal molt envoltant i Pcrsistcnt post-gust.

RCEJO Picota muy intenso Yy cubierto con ribete granate oscuro. Nariz compk?ja, carnosa y Pro{:uncla, abundante fruta negra compota(‘]a que se funde con especias (c[avo, vaini”a),
caf¢ torrefacto, cacao Yy mentolados. [~ n boca sigue con esa complejidad de especias, regalil, tostados, chocolates, tabaco, humo Yy confituras. (remoso Yy maduro, refrescado por

tonos balsamicos yuna acidez redonda. Largo recorrido, amplio Y mineral. [Tinal envolvente Yy Persistente post-gusto.

Camins del Priorat ~ Alvaro Falacios (Grata"ops) 31,50€
50% Carinyena, +0% (arnatxa, 5yra/7 ;T O%Caécrmetﬁauv{grvon 8 mesos en bdta de roure francés (8 meses en bota de roble francés)

Brillant color cirera. Posseeix una rica cxPrcssi(') de fruita vermella fresca amb matisos csPcciats i un atractiu apunt mineral. [ n boca és amable i saborss, amb bon
cquihl:m', la fusta ben assemblada i un final fruital que convida a rclpctir el gloP.

Bri”ante color cereza. Fosee una rica exprcsic’m de fruta roja fresca con matices especiaclos yun atractivo apunte mineral. n boca es amable Yy sabroso, con un buen equi[ibrio,

la madera bien intcgracla yun final frutal que invita a rePetir el trago.




Ferrer Bobet Seleccié Especial Vfrycs Vc//cs - Ferrer Bobet (Porrera) Viticultura organica J5,00€
]OO% Car/nﬂcna Crianca realitzada en botes de roure frances de gra fi/ torrat //euger/ mig durant 18 mesos
|ntens i molt cxprcssiu‘ Fruita negra madura que cxp|ota amb unes arométiqucs notes florals (vio|ctcs). Unes clcgants notes de fusta al costat d’un
amPll'ssim ventall d’cspcciats cremosos y amb un atractiu toc dolccnc,amb ><oco|atcs1 avaini”ats, tal:'ac1 rcga|éssia, frescos balsamics i tocs d’herbes de la
muntanya. Frnbocaes presenta potent, cquilibrat, molt saborés, clcgant. 5uggcrcnts i cremoses fruites. | ot en una harmonia Pchccta iuna gran finesa.
Llarg, molt llarg recorregut, amb cos, vo|uminés, amb una textura envellutada i una excellent acidesa. Vi de Procluccié molt limitada.

]ntenso ymuy expresivo. T:mta negra madura que explotajunto aunas aromaticas notas florales (violetas) UHas elegantes notas de maclerajlmto aun amP]isimo abanico de esPeciaclos Ccremosos
yconun atractivo toquc du!zc’)n, chocolatcs, avaini”ados, tabaco, rcgaliz, frescos }Jalsémicosy toqucs de hierbas del monte. I_:_n boca se Prcsenta Potcnt@, equi]ibraclo, muy sabroso, e[egar\te.

oran finura. Largo, muy !argo rccorrido, con cuerpo, voluminoso, conuna textura atcrciope[ada yuna excelente acidez.

SUgCI‘CHtCS 3 caremosas Fmtas. T OdO con una armonia PCI‘{:CCta 3 una &

\Vino de Produccién muy limitada.

D.O. COSTERS DEL SEGRE

Gcol - T omas Cusiné ([ Vilosell) 28,50€

Merot, (abernet sauvignon | Carfnﬂena (rianca de 14 mesos en béta nova (crianza de 14 meses en bota nueva)

Color vermell cirera intens amb fruits del bosc com mores i prunes en compota. Cedre, cucaliptus, xocolata intensa, balsémics, Pastisscria, rcgaléssia
amb un toc clcgant i suau de fusta en nas. (na entrada émPIia i sedosa, amb tanins rodons, potents i Pro{:uncls amb retrogust Pcrsistcnt en boca.
(Color rojo cereza intenso con frutos del bosque como moras y ciruelas en compota. (edro, euca]iPtos, chocolate intenso, balsamicos, paste!eria) regaliz conun toque

c]cgante y suave de madera en nariz. Una entrada amp]ia y scdosa, con taninos rcdondos, Potentes Yy Pro{:unclos con rctrogusto Persistente en boca.

Furgatori ~ Bodcgucs Torrcs Uuncda~ Lcs Garrigucs) 35,50€
Car/nﬂ@na, 55@/7, Garnatxa Cr/anga en barrica I 5-18 mesos (4’0% roure nou francés de ch@rs)

Vi color cirera fosc. |ntens aroma de fruita madura (méres, nabius) amb fines notes fumades i léctiqucs (toffee). ]:_lcgant, amb un tani de fi teixit que culmina
en un final ben arrodonit per la crianca. Persistent, alhora que subtil.
\ino color cereza oscuro. ]ntenso aroma de fruta madura (moras, aréndanos) con finas notas ahumadas Yy lacticas (togec). E[egantc, con un tanino de fino tejicio que

culmina en un final bien redondeado por la crianza. Persistente, a la vez que sutil.

Thalarr\ ~ Castc" d'F ncus Cralarn) Vinges a 1.000 m. cl’alc;acla 44,00 €
]OO% 5ﬂra/) [ermentat en diferents materials (< cups de Pcdra, tines de fusta i d'inoxidable)

Co]or vermell gcrcl amb rivet violaci. Bri”ant i una mica terbol. Abundant ”égrima. AI nas es presenta complcx i intens. AParcixcn aromes fruiteres

juntamcnt amb notes de menta, notes esPcciaclcs, claui Pcbre blanc. Podem aPrcciar notes fumades i de sotabosc. En boca es mostra sedés i amb nervi.
T anins suaus. APareixcn notes a fruites del bosc com mores i nabiusjuntament amb notes esPeciacles. Exccl‘lent acidesa. [Final de fruita fresca (cirera)
Aqucst vi clcscnvoluparé tota la seva complcxitat en amPo”a. Fostgust intens i ”arg.

(Color rojo frambuesa con ribete violaceo. Bri[]antc Yy un poco turbio. Abundante ]a’gn'ma I nnarizse presenta comP]cjo e intenso. Aparccen notas de ﬁutajuntamcnt@ con notas

de menté, notas especiaclas, clavo y Pimienta blanca. Foc‘lemos aPreciar notas ahumadas y de sotobosquc n bocala entrada es sedosa ycon nervio. Taninos suaves. Aparecen

notas a frutas del bosque como moras y arén&anosjuntamente con notas especiac{as Exce[ente acidez. Fina] de frutas frescas (cerezas)‘ Fost gusto intenso Yy largo‘




TERRA DE MALLORCA

12 Volts - 4 kilos Vinicola Boclcgucs Mallorca (Felanitx) 28,50€
50% Ca//c t~/:05017cu, 30% §5ra/7, J]O% Ca[gcrnct ;10% Mcr/ot Crl’anga a/cﬂ mesos {crl’anza a/cﬂmcscs)

(olor cirera intens amb ribet violaci. Nas de gran intensitat, sobresurten les aromes de sotabosc, romani, Farigo]a ifinsi clcgants balsamics que Ii aporten frescor;
també és present |a fruita vermella madura iles notes herbacies, la crianca ben integrada enel corjunt amb notes de regaléssia i cacau. [ nboca é&s golés, amb
excellent acidesa, molt fresc, altra vcgac]a molt presents els balsamics, la carrega fruital és notable, "cugcrs torrats | cspcciats amb un final de bon recorregut.
Co[or cereza intenso con ribete violaceo. Nariz de gran intensic{ac{} sobresalen los aromas de sotobosquq romero, tomillo Yy finos Yy elegantes balsamicos que le aportan

Frescura, tambi¢n esta Presemte la fruta roja madura Yy las notas Herba’ceas, la crianza bien integrada enel conjumto con notas de rega!iz Yy cacao. En bocaes goloso] con

excelente acidez, muy Fresco, otra vez muy Presemtes los ba[sa’micos, la carga frutal es notab]e, ]igeros tostados Yy esPeciados con un final de buen recorrido.

D.O. UTIEL- REQUENA

Pasion de Boba| Boclcga Sierra Norte (Valencia) 18,50€
] OO% 5055/ 6 mesos de crianga en roure Allier(6 meses de crianza en roble Allier)

Co]or vermell Picota de capa alta i ribet violaci. Nas amb bona fruita vermella i negra com ara les maduixes, gcrds i cassis, molt ben Portada perun
acompanyament de cremosos i ”cugcrs torrats de la barrica, a]gun cspcciat i quc]com de rcgaléssia. Pas enboca molt saborés, fruitds, de tanins esférics,
bona acidesa i "cugcrs tocs de vainilla, fum i torrats. (Jn vi amb ganxo dins del seu cqui]ibri.

Co[or rcjo Picota de capa alta y ribete violaceo. Nariz con buena fruta rcja Yy negra como las fresas, frambuesas y cassis, muy bien llevada porun acompaﬁamiemto de
cremosos y [igcros tostados de la barrica, a]gL'm toque cspeciado Yy a[go de rcga]iL Faso en boca muy sabroso, frutoso, de taninos esxcéricos, buena acidczg ligeros toques

garra dentro de su cqui]ibrio

de vainilla, humo Yy tostados. (Jn vino con g

D.O. LA MANCHA

Paso a Paso Bodcgas Volvcr ~ Rodrigui”o~]>inoso (A\licantc) Viticu/tura Ecofégica 18,50€
Tempran///o 6 mesos de criangca (6 meses de crianza)

Robi intens. Aromes complexcs de cirera, grose”a, tabac i rega]éssia, amb una gran carrega floral. Sucds i cxPansiu, ofereix suculents sabors a fruites
vermelles i xocolata amarga, confitura de rosa. Mostra una energia molt bona al Fina], que deixa notes de regaléssia i cirera amarga.

Ru})l’ intenso. Aromas COmP]CjOS (JC cereza, grose”a} tabaco 3 rega[izy con una gran carga )qora]‘ \JUgOSO 3 CXPSHSiVO, OFFCCiCﬂdO SUCUlCﬂtOS sabores a Frutas rojas H

S

chocolate amargo, confitura de rosa. Muestra una energia muy buena en el Fina[, que Cleja tras de si notas de rega]iz y cereza.




D.O. SIERRAS DE MALAGA

SCde”a - Sedella Vinos de | auren Rosillo (Sedella, Axarqun’a, Costadel Sol) 34,50€

Komé i (arnatxa negra 16-20 mesos en barrica nova de roure francés (16-20 meses en barricas nuevas de roble francés)
Ponici Profuncl color blaves, presenta una intensitat alta amb ribet violaci i ”égrima densa i colorada. | _es aromes recorden 'entorn de les vinyes, amb
notes de turba, iodades, salines i de muntanya mediterrania, fresc i fruital amb notes de grosc"a i esbarzer, Pc” de tarorja i bresca. Molt comP|cx i c|cgant‘
Lcs "cugcrcs aromes Proccclcnts de la fusta recorden al Fum, amb tocs csPcciats i anisats del roure frances. Ucugcrcs notes de torrats i vainilla. E_n boca
és sedods, amb recorregut suau i envellutat, Pcrb P]c de sensacions, sense arestes. Acidesa cqui]ibrada amb gran volum. [Final ”arg amb postgut clistingit

i c]cgant. [ n retronasal aParcixcn de nou les notes {:rcsqucs de muntanya mediterrania.

De bonito Yy ProFme{o color azulado, presenta una intensidad alta con ribete violaceo Yy [égrima densa Yy coloreada. Aromas que recuerdan al entorno del vifiedo, con
notas de turba, 3ocla<:{as, salinas Yy de monte mecliterréneo, fresco Yy frutal con notas de grose[]a y zarzamora, Pie] de naran_ja Yy Panal de abeja M113 complejo Yy e!egantc
LIOS [igCrOS aromas PFOCCC{CﬂtCS dﬁ ]a maclera recuerc{an a] }’mmo, con thUCS CSPCCi{EdOS (a[caravea ﬂ C[aVO) ﬂ anisac{os dﬁ] FO}J[C Francé& Ligcras notas dC tostaclos

Yy vainilla. n bocaes secloso, con recorrido suave Yy aterciope]aclo pero P]eno de sensaciones, sin aristas. Aciclez equi[ibracla con gran volumen. I:ina! largo con Postgusto

S
c{istinguiclo Yy e[egantc En retronasal aparecen de nuevo las notas frescas de monte mediterraneo.

D.O.F. CANGAS - FRINCIFADO DE ASTURIAS

|a Fanfarria - Dominio del Uroga”o (Cangas de Narcea) Vi Natural - Viticultura Biodinamica 19,50€
402 M@nc/a, 402 Aﬂéar/n tinto, 20% \/era/c/'o negro 6-7 mesos en barrica de roure francés ( 6-7 meses en barricas usadas de roble i[rancé.s)

Color Picota madura amb ribet robi i irisacions violctcs, capa mitja alta, net, brillant i ”égrima fina. [ n nas, amb bona intensitat, notes de fruites vermelles
molt madures, amb evolucié a tofona, fruita negra i puntes vcgctals amb torrats, guanya amb Paeracio. El pas per boca, suau, amable, de cos mig, a]cruitat,
fruita vermella acida amb tocs vcgctals, bona acidesa, cquilibrat, saborés amb un tani viu.

C;o[or Picota madura con ribete rubi e irisaciones violeta, capa media alta, ]impio, brillante Yy ]égrima fina. [~ n nariz con buena intensidad, notas de frutillos rojos muy maduros,
con evolucién a trmca, frutos negros y Puntas vcgcta[es con tostaclos, gana con la aireacion. El paso por boca, suave, amablc, cuerpo medio, alcrutado, frutillos rojos acidos

con toques vegeta]cs, buena acidez, cqui]ibraclo, sabroso y un tanino vivo.

D.O.F. VINO DE FAGO SENORIO DE ARINZANO

Hacicnc]a de Arl’nzano ~ 5cﬁor|’o de Arl’nzano (A\})crl’n——Navarra) 23,00€
Temprani//o, Mer/ot, Caéernetﬁauvgnon 6-7 mesos en barrica de roure francés ( 6-7 meses en barricas usadas de roble [rancés)
Color vermell granat amb reflexos blavencs. Aroma intensa a fruita )Crcsca, com cireres i maduixes, pera Posteriorment entreveure crema Pastisscra

i balsamics. ]ntens amb gran cxPrcssié, vo]um, Pcrsisténcia i cquilibri. Tanins que aporten frescor i donen pas aun acabat sedos i clegant.

CO]OT‘ T‘OJO granate con I‘CHCJOS azu[ados. Aroma intenso a )Crutas FFCSCSS, COmo cerezas 3 FFCSSS, Para Posteriormente vis[umbrar crema paste!era 5 balsémicos‘

|ntenso con gran exPrcsién, volumen, Pcrsistencia Yy equi[ibrio‘ T aninos que aportan frescura Yy dan paso aun acabado sedoso Yy e!egante‘




D.O. CA. RIOJA

MalEastor crianca ~ Bodcga | .a Carbonera (|_abastida) 18,50€
1OO% T@nipfan/’//o 12 mesos en barrica francesa (12 meses en barrica francesa)
(Color cirera amb bon Pigmcnt. [ n nas exhibeix una rica aroma fruital de confitura de nabius amb fines notes de bona crianca. [ n boca és sedos, égiL

leuger. ( Jn vi elegant que uneix tipicitat i modernitat on la fruita de I'ull de llebre i la subtilesa del roure es troben en perfecta harmonia.
cug gantq P P
Co]or cereza con buen Pigmcnto I nnariz exhibe un rico aroma frutal de confitura de arandanos con finas notas de buena crianza. n bocaes sccloso, égil, ligcro

UH vino C[cgantc que une tipicidad Y modernidad dénde la fruta del tcrmprani”o Y la suti]cza del rob]c se encuentran en Pcrpccta armonia.

Ostatu crianca ~ Bodcgas Ostatu (Samanicgo) Viticultura cco/égfca 20,50€
90% Tem/oran///o [ 10% de Grac/ano, Mazuc/o / Garnatxa 12 mesos de crianca ( /2 meses de crianza )
Aroma intensa amb Prcc]omini de les notes de fruita negra molt madura sobre fons csPcciat i balsamic (rcgaléssia, herbes arométiciucs). [ nboca es mostra

saborés, carnds, conjugat i quclcom célicl, toti que amb bona textura tannica i acida.

5
comjugado Yy calido, aunque con una buena estructura tanica Yy acida.

Aroma intenso con Prec{ominio de las notas de fruta negra muy madura sobre fondo especiaclo Yy balsamico (rega[iz} hierbas arométicas) n boca se muestra sabroso, carnoso,

Pies Ncgros crianca - Boclcgas Artuke (Baﬁos de [ bro) 22,50€
90% Tenpram’//o [ 10% (sraciano /4 mesos de criangca (14 meses de crianza)

Color roig robi amb ribet ”cugcramcnt moradenc. [ntensitat aromatica que recorda a la fruita madura, notes subtils que denoten la seva crianca. Dcstaqucn
les aromes de mores, rcgaléssia, cacaus, Ea]sémics, vaini”a, aixi com el seu scgc“ dridentitat del sol Pcclrcgés que elvaveure créixer, aromes minerals. ﬁ_s franc
i molt complcx. Amb una entrada sedosa i cquilil)rada, el seu pas per boca és P]c, torrats, rcgaléssia i sensacions balsémiqucs. Acidesa cquilibrada amb tanins
potents Pcré Polits per l’amPo”a; elvies presenta molt ”arg. [Fsun dels grans criances moderns de Kicja‘

Dc capa media alta Prescnta un color rojo rubi con ribete [igcramente amoratado. ]ntcnsiclacl aromatica que recuerda a la fruta maciura, sutiles notas que denotan su crianza.
Destacan los aromas a zarzamora, regaliz, cacaos, ba]sa’micos, vaini”as, asi como su sello de identidad del suclo Pec{regoso que lo vio crecer, aromas minerales. Es franco Yy
muy com [ejo. Con una entrada sedosa Yy cqui]ibrac{a el paso por boca es P]cno, tostaclos, rega]izy sensaciones balsamicas. Acic{ez Cquilibrada ycon taninos Potentes pero

Pu[idos Po; la botella, el vino se presenta muy [argo. [~ s uno de los frandes crianzas modernos de Kioja

)
Scla ~ Bodcgas Kocla (Haro) 27,00€
94T Tcmpran///o, 2% Gracﬂano, +& Cy_arnac/ma 12 mesos en barrica de roure francés ( 12 meses en barrica de roble )[rancésj

De capa miga amb fons vermell viu i ribet vermell clar. E_I nas és molt intens, Plc de fruita fresca que desbordala copa. Son fruites vcrmc”cs, gcrds, maduixes
i cireres que es van barrejant entre si. ( Jna ”eugcra nota de fusta molt subtil apareix en elfonsi permet apreciar el relleu de la fruita amb més claredat. A més
ela fruita, hi ha complcxitat i aParcixcn notes minerals i ”cugcramcnt csPcciaclcs. Tc una espurna de Pc’)lvora ide Pcbrc de Sichuan que ]’omPicn d’a|cgria.
T¢e molta frescori el tani és fi. | es fruites omP]cn la boca i romanen durant temps. s molt ”arg i P]acnt.

De capa media con fondo roJo vivo y ribete rc?jo claro. | anarizes muy intensa, llena de fruta fresca que desbordala copa. Son frutas rqjas, frambuesas, fresas y cerezas
que se van mezclando entre si. UI'\B ]igerisima nota de madera muy sutil aparece en el fondo Yy Pcrmitc aPreciar el relieve de la fruta con mas claridad. Ademés dela Fruta,

lﬂag comp]eji&ac{ y aparecen notas minerales Yy ]igeramente especia&as‘ Tiene una clﬁispa de Pc’)]vora Yy de Pimienta de Sichuan que lo llenan de alegrx’a‘ Tiene mucha frescura

Yy el tanino es fino. | as frutas rojas llenanla boca y permanecen durante tiempo. s muy ]argo y P[acentero.




Artadi - Vinas de (Gain - Boclcgas Yy Vifedos Artadi (Laguarclia ~ Alava) 3450€

]OO% Tempran[//o 12-14 mesos en barrica de roure francés ( /214 meses en barrica de roble [rancés)

Color cirera fosc, de bona capa i ”égrima, molt net. Avromes afruitades amb Prcc]omini de fruiteta vermella de bosc i notes torrades fines de la fusta.

Al gustes confirmen les sensacions nasals amb csPécics combinant clau, Pcbrc negre i una mica de rcgaléssia i nou moscada, que li donen unes notes
dolces al vi, molt equilibrat. Textura elcgant de vellut amb tanins madurs.

(Color cereza oscuro, de buena capay la'grima, muy [imPio. Aromas afrutados con Prec‘lominio de frutitos rqjos de bosque y notas tostadas finas de la madera. Al gusto
se confirman las sensaciones nasales con cspccias combinando clavo, pimicnta negra y un poco de rcga[izg nuez moscada, que le dan unas notas dulces al vino, muy

cqui]ibrac{o. T extura c[cgantc de tcrciopc]o con taninos maduros.

Finca Valpiedra reserva ~ Familia Martinez Bujanda (Fucnmagor) 34,00€

100% Tempran///o 14 mesos en barrica nova de roure francés i america ( 14 meses en barrica nueva de roble francés g amcntano)

Color cirera i ribet cardenalici. Llégrima abundantidensa. Aroma intensa amb gran comP|cxitat i c|cga‘mcia, destacant les notes minerals i de fruites
vermelles i negres, records diencens. Tot el unit a les fines notes de la fusta Provincnts del roure ?rancés, com ara la vaini”a, el ccdrc, tabac ros i csPécics.
Fn la fase inicial dc|gust, denota una excellent suavitat i volum clcscnvo|upant una finissima estructura tannica que elfan saboros i séPicl. Mostra un
postgust molt ”arg i un final agradch. Pervia rctronasal, tornen a aParéixcr les notes csPcciadcs, fruitals i les de la fusta.

(olorcereza Yy ribete cardenalicio. Légrima abundante Yy densa. Aroma intenso con gran comp]ejiclac{ Yy e[egancia, destacando las notas minerales Yy de frutos rojos y negros,
recuerdos de incienso. | odo ello unido a las finas notas de madera Procec{entes del roble francés, como la vainilla, el cedro, tabaco rubio Yy cspcciaSA [~ nlafase inicial

del gusto, denota una excelente suavidad Yy volumen desarrollando una finisima estructura tanica que lo hace sabroso Yy séPidQ Muestra un postgusto muy largo yun final

agrada})[e. For via retronasal nos vuelven a aparecer las notas especiac{as, frutales Y las Procedemtes de la madera.

Predicador - bodcga Contador (San Vicente de la Sonsierra) 33,00€
93% Tcmpran///o, 3% (Garmacha, 2% (Graciano 1 2% Mazuelo 16 mesos de crianca (16 meses de crianza)

[ s un vide caracter modern amb molta intensitat aromatica. Mostra un color roig grana d'elevada intensitat. A] nas dcstaclucn fruites vermelles i negres,
fines fustes, notes csPcciaclcs i mincrals; mostrant gran complcxitat. Fnbocaés potent i fresc, amb gran volum, Plc de sensacions afruitades. Amb
cquilil)rada acidesa i tanl'go]és que aporta estructura i Pcrsisténcia.

I s un vino de caracter moderno con mucha intensidad aromatica. Muestra un color roJo granate de elevada intensidad. [© n nariz destacan frutas rojas y negras, finas ma-
clcrasy notas espcciaclas Yy mincra]cs; mostrando gran complejidacl. n bocaes Potente Yy {:resco, con gran vo]umen, P]cno de sensaciones afrutadas. Con equi!ibrada acidez

& &
y tanino go]oso que aporta estructura y Pcrsistencia‘

| a Frogicclac{ - Alvaro Palacios (Alfaro) 36,00€
92% (arnatxa, 8% altres varietats negres tradicionals. 18 mesos en fudre i bocois (18 meses en fudres Y bocois)
5elcccié de vinyes tradicionals en els paratges de \/a”:rl'o, | as Mulgas, Valvicjo i Corral de Serrano. (Garnatxa Plenamcnt afi al seu entorn natural

i una tradicié millenaria. | aforcade la gco]ogia, elbalcs alavall de |’Ebrc, la obstinacié d'un clima exigent. Fruites carnoses d’estiu. Maduixes, nectarines
i cireres. Flu?c{esa amb un final que invoca l’origen enla garriga.

Se]eccio'n de vifiedos tradicionales en los Parajes de Valfrio, | as Mu[gas, \/a[viejo Yy Corra] de Serrano. (Garnacha P]enamente afin a su entorno natural yuna tradicion
milenaria. | a fuerza de la geo[ogfa, el balcon al valle del Ebro, la obstinacion de un clima exigente. ["rutas carnosas de verano. | resas, grosc”as, nectarinas y cerezas.

Fluidez con un final que invoca el origen en el monte bajo




Vallobera reserva (Coleccion Familiar ~ Bodcgas Vallobera (Laguardia - Alava) +2,00€

20% Tenpram//o, 10% Ggﬁma txa 17 mesos en barrica nova de roure francés ( 17 meses en barrica nueva de roble lfrancés)

Vcrme” cirera bri"ant, capa alta amb espurnes robi en el ribet. Llégrima finaiintensa de caiguda Jenta que ens tenyeix suaument la copa. Aroma intensa,

penetrant i comPlexa. Potents aromes a fruita negra madura amb un fons d’csPécies dolces, balsamics i fumats. s percep un roure cremds i envoltant molt

integrat en el conjunt. F n boca és potent,s saboréds i carnés. T e una entrada suau de tacte de vellut i un bon equilibri entre fruita i crianca. [Final amb molt
& Y P 2 q ¢

records aromatics, des de fruites negres fins a fines notes ba|se‘1miqucs, passant per torrats i cacau.

Rojo cereza bri”antej capa alta con destellos rubi en el ribete. Légrima fina e intensa de caida lenta que nos tifie suavemente la copa. Nariz: Aroma intenso, Pcnetraﬂtc Yy

complejo. Fotentes aromas a fruta negra madura con un fondo de especias du]ces, balsamicos y ahumados. 56 ercibe un roble cremoso y envolvente muy integrado con e
pe) g P Y p Y Y g

conjunto. Frbocaes potente, sabroso y carnoso. Tiene una entrada suave de tacto aterciope]aclo yun buen equi[ibrio entre fruta y crianza. [Final con muchos recuerdos

Remirez de (Ganuza reserva ~ Boclcgas ]:crnanclo Remirez de (Ganuza (Samanicgo) 65,00€
85T T@mpran///o, 10% Grac/ano 5% /DC//S de viura i malvasia 26 mesos en barrica nova de roure francés (Z & meses en barrica nueva de roble I[rancés)

Vcrmc" cirera brillant, capa alta amb espurnes robi en el ribet. Llégrima finaiintensa de caigucla lenta que ens tenyeix suaument la copa. Aroma intensa,
penetrant i complcxa. Potents aromes a fruita negra madura amb un fons d’cspécics dolces, balsamics i fumats. F s percep un roure cremds i envoltant molt
integrat en el corjunt. Fnbocaés potent,s saborés i carnés. | e una entrada suau de tacte de vellut i un bon cquilibri entre fruita i crianca. [Final amb molt
records aromatics, des de fruites negres fins a fines notes balsémiqucs, passant per torrats i cacau.

Rojo cereza brillante, capa alta con destellos rubi en el ribete. Légrima fina e intensa de caida lenta que nos tifie suavemente la copa. Nariz: Aroma intenso, penetrante y
comP[eijo. Fotentcs aromas a fruta negra madura con un fondo de especias c]u]ces, balsamicos Yy ahumados. 56 Percibe un roble cremoso Yy envolvente muy intcgrac{o conel

conjunto. Frbocaes potente, sabroso y carnoso. Tiene una entrada suave de tacto aterciopc]aclo yun buen cqui[il)rio entre fruta y crianza. [Final con muchos recuerdos

aroméaticos, desde frutas negras hasta finas notas balsamicas Pasando por tostados Yy cacao.

Finca E] Bosquc - Sierra Cantabria (San Vicente de la Sonsierra) 89,00€

100% Tem/oran///o 18 mesos de crianga en béta de roure nou [rancés( 18 meses de crianza en barrica nueva de roble )[rancésj

Co]or vermell Picota amb destacada ”égrima. Nas complex, amb aromes de fruites vermelles i negres, fruita comPotada, balsamics i esPéciesl
amb notes florals i minerals. Fn boca és elegant, saborés, untuds, estructurat, de gran carrega fruital i tanins ben armats.
Kojo Picota con destacada ]égrima‘ Nariz conxpléja} con aromas de frutos rojos y negros, fruta compotada} balsamicos Yy especias, con notas florales y minerales.

E_n bocaes c]cgante, sabroso, untuoso, cstructurac{o, de gran carga frutal Y taninos bien armados.




D.O. RIBERA DEL DUERO

CcBa 21 ~ Boclcgas Ccpa 21 - milio Moro (Castrillo de Duero) 28,50€
100% [ into fino 12 mesos de crianca (12 meses de crianza)
Amb un intens color cirera, presenta intensitat i qualitat en les seves aromes. | afruita, es clesenvolupa enla copa amb la vivacitat i fescor envoltada de matisos
que li aporten Pinzc”adcs de finesai comP|cxitat. E nbocaés camési Pcrsistcnt amb un tani de gran qualitat, la tendresa del final de bocai el record de les seves
aromes en retronasal, dcspcrtcn el dcsig de tomardenouala copa.

Con un intenso color r(ﬂ'o cereza, Prcscnta intensidad Yy calidad en sus aromas. La Fruta} se desarrollaenla copacon viveza Yy frescura rodeada de matices que le aportan Pinceladas

ClC finura g COmP]F:jIlC{aC{. Eﬂ [a boca €S carnoso g PCI’SI’StCﬂtC con un tanino Cl(i gran ca]idad ]8 ternura Cl(i[ Fina] C{C }DOCB 9 C] Y‘CCUCY‘AO dﬁ Sus aromas en rctronasal clcspicrtan 6! dCSCO
C]C VO]V@X" Cl@ nuevo a [a COPa.

Faraics de Ca”cio ~ Bodcgas Felix Ca”cjo <Soti”o de la Ribera) 28,50€
7 into tino, (sarnacha, Albillo /\//ayor 18 mesos en barrica gran (18 meses en barrica grandc)

T & un atractiu color Picota amb ribet violaci. [©_n nas, molt aromatic, marcades notes de fruites del bosc, amb records de con{:itcria, balsamics. F 1 pasen boca
resulta camés, viu, amb sensacions de baics, cangc"cs, csPcciats, violetes, balsamics i Pcrsistcnt final Primari.
Tiene un atractivo color Picota conribete violaceo. |~ n nariz, muy aromatico, marcadas notas de frutas del bosque} con recuerdos de confiteria, balsamicos. [~ | pasoen boca resulta

carnoso, vivo, con sensaciones de bagas, canelas, cspeciados, violetas, balsamicos Yy Persistcnte final Primario.

Lgnus origen ~ Lgnus Bodcgas y Vifedos (Quintani"a de Onésimo—Valladolid) 28,50€

100% [ into fino 12 mesos de crianca (12 meses de crianza)
Colorvcrmc" Picota intens, de bona capa. Ennas és clcgant i complcx. E_Is tons de fruita i "cugcrs florals s'integren Pchcctamcnt amb els records a’tabac, Pcbrc itorrats
"cugcrs. Presenta un marcat caracter mineral-sali que l aporta complcxitat. De bona entrada en boca, cquilibr‘at i mincral, amb un suau amargomcinal. s Pcrsistcnt iviu.
C;o[or rcjo Picota intenso, de buena capa. I nnarzes e]cgante Yy complej'o | os tonos Fruta]csg [igeros florales se integran Perpcctamcntc conlos recuerdos a tabaco, Pimicnta Yy tostados ligeros‘

Presenta un marcado caracter mineral-salino, que le aporta comp[fjiclacl. De buena entrada en boca, equi]ibrado Yy mineral, con un suave amargor]cinal‘ s Pcrsistentc yvivo.

Aalﬁ - Aalto Boclcgas Yy Vifiedos (Quintani”a de Arriba - Valladolid) +9,50€

[ into Fino 20 mesos de crianca (20 meses de crianza)
Color cirera Picota, intens | Profunc], amb rivet violaci. De capa alta, amb abundant "égrima de caigucla lenta i uniforme. D’clcvacla intensitat, aromes a fruita vermella
Frcsca, fruita negra molt madura i licorosa; clcgants notes de nobles fustcs, vaini"cs, csPécics, torrefactes, xocolata, cafe, rcgaléssia, {:umats, balsz‘amics, sotabosc. |~ ntrada
enboca imPoncnt, amb molt de volum, amb molt cos, potent acidesa i tanins presents. Final “arg i molt Pcrsistcnt. Un negre amb una gran estructura, sense arestes.

Co[or cereza Picota, intenso y Pro{:unclo, con ribete violaceo. e capa alta con abundante [égrima de caidalenta Yy uniforme. De elevada intensidad, aromas a fruta roja fresca,
fruta negra muy madura Yy ]icorosa; e]egantes notas de maderas nol)[es, vaini”a, esPecias, torreFactos, clﬂoco[ate, camcé, rega[iza, ahumaclos, balsémicos, sotobosque‘ Entracla en

gran estructura, sin aristas.

bocaim onente, con muclﬂovo[umen,con mucho cuer, o, otente acidez y taninos presentes. | inal largo 4 muy persistente. (_|n tinto con una
P pos p Y P goymuyp g




Vega Sicilia \/albuena 52 afo ~ Boclcgas \/ega Sicilia (Valbuena de Duero - Valladolid) 187,50€
7 into fino i Merlot 5 anys de crianca (5 afios de crianza)
Valbuena és l’cxPressié més pura del Tinto fino a \/cga Sicilia. |_a combinacis de les varietats que conformen aquest magnif:ic viteenla Tinto fino el raim

Prcdominant de manera molt m&joritéria. L’altrc varietat cmPrada ésel Merlot, que Participaré en majoro menor mesura dcpcncnt de |’angacla. Reserva de gran

recorregut i riqucsa aromatica. Aqucst vi actua com un ll’quicl sedés, envoltant la boca dintensitat i vainilla. | extura auténticament refinada i final de cassis.
Valbuena, es la cxPresi('m mas pura del tinto fino en \/ega Sici[ia Fl ensamblajc de variedades que conforman este magnipico vino tiene en el tinto fino la uva Prcclomiﬂantc
de manera muy maﬂoritaria. La otra variedad cmP[cada es el Merlot, que participaré en mayor o menor medida depcndiendo de la anada. Reserva de gran recorrido Y riqucza

aromatica. | ste vino acttia como un [fquic{o sedoso, envolviendo la boca de intensidad y vainilla. T extura auténticamente refinada y final de casis.

CASTELLAITLLEO

Mauro ~ Boclcgas Mauro (T udela de Duero) Viticultura cco/o‘g/ca +2,50€
5% Tempran[//o I 15% 5:9/‘3/1 i Cabernet Sauvignon 15 mesos de crianca (15 meses de crianza)
Gran vi de Pantic cnélcg de cha Sici]ia. Nas imPoncnt amb aromes de cirera, records de grosc"a i violetes. F]c en boca amb textura vellutada.

I” structurat, cqui]ibrat i sedos, Plc de fruita madura i excellent longitucl.

(ran vino del antiguo cmc')[ogo de \/ega Sicilia. Nariz imPomente con aromas de cereza, recuerdos de grose”a Yy violetas. | leno en boca con textura aterciope[ada.

I~ structurado, equi[i})rac{o Yy sedoso, lleno de fruta madura Yy excelente [ongituc{.

Fago Valdcbc"én - Abadia Retuerta | e Domaine (Sardon de Duero) J6,00€

100% Cabernct sauvigrnon 16 mesos de crianga en béta de roure nou [rancés( 16 meses de crianza en barrica nueva de roble )[rancé.s)
Co]or vermell fosc intens que, malgrat elseu cos, dcsprén un aire delicat a cspécics dolccs, fruites cxc‘)ticlucs i aromes minerals. El seu Pcrsistcnt buquct
de grosc"a destilla raca. Subtil i c]cgant, amb harmonia que caracteritza Valdcbc"én. APortacions "cugcrcs de terra, aixi com tocs de cacauide cafe.
Fnbocaés enérgjc i mostra el seu caracteri Pcrsonalitat. Fn conjunt és unvi complcx i generds.

C;o[or rojo oscuro intenso que, a pesar de su cuerpo, clcsprcn&e un aire delicado a especias &u[ccs, frutas exoticas y aromas minerales. Su persistcntc })ouquct de
grose”a destila raza. Suti[ y e[egante, conla armonia que caracteriza \/a[c]ebe”o’n. Aportaciones [igeras de tierra, asi como toques de cacao Yy de café. [T n boca es

enérgico y muestra su caracter ersonalidad. [T n conjunto es un vino complejo eneroso.
gicoy 9P . Y pieley g

D.O. ARRIBES |

Sin Blanca - ElHato Yy el Garabato (Arribes del Duero) Vinycs Velles de més de 80 anys 25,50€
Juan Garc/a S0%, Bruﬁa[ Bastara////o, K utete 6 mesos en barrica de roure francés ( 6 meses en barricas usadas de roble I[rancés)
Color cirera Pro{:uncl amb ribet robi. th i brillant. }:ruitcs sucoses, notes de cirera, pruna i fruites del bosc. Amb un caracter mineral molt marcat dels sols
d’arenes granftiqucs i Pissarra dels que prové. Vi ”arg i Frcsc, fruital amb un toc terros i d’herba.

Ciruela Prcncunda con ribete rubi. Limpio Y brillante. Frutasjugosas, notas de ciruela, cereza Yy frutos del bosciuc (onun caracter mineral muy marcado que Provicne

C‘{C [OS SUC]OS C‘{C arenas graniticas izarra C{C [OS ue proviene. ino ]ar (@) FFCSCO, )Cruta] con un toque terroso ]'ICF}DaIA
g 9p quep 80y ) 9 9y




D.O. TORO |

Gago ~ Tclmo Kodrigucz (_roro ~Zamora) 28,00€
100% [intade | oro 14 mesos de crianca (14 meses de crianza)

Preciés color grana fosc i brillant, ribet robi, capa miﬁa—-alta. F nnas s’aPrccia la fruita negra madura, suaus torrefactes, Prcséncia mineral, aixi com balsamics. |F nboca
resulta saborés, de bona Prcséncia, amb fruita i torrats. Acfclu], bona tanicitat i excellent cqui]il:m’. Fost—gust durador a cafe. Posseeix pes, finesai clcgéncia alhora.
Frecioso coiorgranate oscuro bri”ante} ribete rubl’} capa medio-alta. I nnarizse aprecia fruta negra maclura, suaves torrcFactos, Prcsencia miﬂcral, asi como balsamicos. n boca
resulta sabroso} de buena Presencia} con fruta Yy tostados. Acidu]o, buena tanicidad Yy excelente equi]ibrio. Fost—gusto duradero a café. Fosec peso, finura y elcgancia alavez.

F lias Mora crianca - (San Roman de Hornﬁa -Valladolid) Vingcs Prmciloxériqucs 23,50€
100% [ inta de [ oro 12 mesos en roure francés i america (12 meses en roble francés Y americano)

Vcrmc" Picota intens amb ribets cardenalicis. Fnas, comPlcx aroma de fruites negres confitades, rcgaléssia i fustes fines, tabac, mineral i csPcciat. Enboca
es molt camés, cqui]ibri entre la concentracié ila acidesa, pas de boca clcgant. [ voca confitures de fruites i rcgaléssia matisats amb notes minerals de toffee.

Rojo Picota intenso con ribetes cardenalicios. |7 n nariz, comP[eJO aroma de frutas negras confitadas, regaiizg maderas finas, tabaco, mineral Yy esPeciado, Fnboca

€s muy carnoso, equi]ibrio entre la concentracién Yy la acidez, paso de boca elegante. [~ voca confituras de frutas Yy rega[iz matizados con notas minerales de toffee.

D.O. BIERZO

Pittacum - Vifiedos Yy Bodcgas Pittacum (Arganza) 2 1,00€
100% Mencia 8 mesos de crianca en bota i 24 mesos en ampo//a (8 meses de crianza en bota Yy 24 meses en botellz)
|ntens color Picota madura amb ribets morats. Bri”ant, netide capa alta. D'clcvacla intensitat aromatica, destaca una fruita vermella i negra, torrats,

molt cacau, toffee, tabac i traces mincrals, grafit i de terra humida. Aparcixcn mentolats i balsamics de fons. ]is un vi negre robust i contundent. Entracla
voluminosa i recorregut célicl, molt saborés. Exccl‘lcnt acidesa que fi aporta frescor. T anins presents, directes.

|ntenso color picota madura con ribetes morados. Bri”ante, [impio Yy de capa alta. De elevada intensidad aromatica, destaca una fruta roja y negra, tostados, mucho cacao,
togec, tabaco y trazas minera[es, gra]cito Yy tierra humeda. Aparcccn mentolados Yy balsamicos de fondo. Es un vino tinto robusto Yy contundente. Entrada voluminosa Y

recorrido calido, muy sabroso. [~ xcelente acidez que le aporta frescura. | aninos presentes, directos. [Tinal [argo.

Ultrcia - Radtl Pérez (Valtuille de Alaajo) 25,00€

] OO% Mencia 12 mesos de crianga en bota de roure francés ( 12 meses de crianza en bota de roble )[rancés)
L’cxplosié d’escorca de chlochon en nas és notab]c, perd asPirant amb major Pro{:unclitat surten notes a {:ormatgc quar[( amb mores, a gincstc” ia herbes
arométiqucs de garriga. Téunnas molt franc que correspon, sens dubte, a la varietat amb la que esta elaborat. [F nboca és sucos, embolcallant i cquihbrat.
(Crida Patencio per la seva finesa sense deixar de mostrar una fresca i aPctiblcjovcntut.

La exP[osiéﬂ de corteza de Rcb[ochon en nariz es notable pero asPiranc‘lo con mayor Pro)cunc{idad salen notas a queso quark conmoras, aretama y a hierbas aromaticas de
monte ba}o Tiene una nariz muy franca que corresponc‘lc, sin duda, a la variedad con la que esta elaborado. [T nboca esjugoso, envolvente Yy equim}rado. Llama la atencion

por su finura sin (Jejar de mostrar una fresca y aPctccib]cjuventu&




VINS ROUGES FRANCAIS

A.O.F. REGNIE

Vin sauvage A poil ~ (Chateau de la T erriére Vi Natural 20,50€
100% Gamay

Unvi afruitat Puri mineral, amb notes florals de violeta i de Pctits fruits negres (cassis, grosc”a) ide Pcbrc negre al final. [ n boca ofereix bons tanins
que es fonenen el conjunt fun cqunhbn sobre la frescor.

uﬂ vino aFrutac{o PLJFO Lj mmcra[ con notas F]orales C{C v:o[cta Lj C{C PCqIJCHOS Frutos negros kcassus %rosc”a\ ClC lelCﬂta ncgra a! Fmal E__ﬂ boca OFI‘CCC }DUCHOS taninos

O
ClUC s¢€ (UHCICH ecn 61 coryunto Lj un cquli brlO SO})FC 18 frescura

BOURGOGNE - COTE CHALONNAISE

Mcrcurcg - Cﬁanson +1,00€
100% /D/}vot noir

Bc” color robi. Perfum de violetes sobre aromes molt Frcsqucs de cirera vcrmc”a, de maduixa i de confitura de maduixa sobre un toc de vainilla.

Ben cciuilibrat i comPlcx. T extura cruixent i densa. | anins ben integrats. Molt ”arg i generos.

Bonito color rubi. Perfume de violetas sobre aromas muy frescos de cereza roJa, de fresa Yy de confitura de fresa sobre un toque de vainilla. Bien equilibrado Yy complejjo.

T extura crujiente Yy densa. T aninos bien imtegrac{os. Mug ]argo y generoso.

BOURGOGNE - COTE D’OR

Chassagnc Montrachct ~ Low:s Latour JO,50€
100% /D/hot noir

Ricirode, el Chassagnc~Montrachct ofereix un cxprcssiu aroma a fruites vermelles i rcgaléssia, matisat amb una insinuacié de mesc. bc”amcnt cquilibrat
amb una bona durada i una fresca acidesa. ( Jn vi amb un gran Potcncial.
Kico Yy re&on&o, el Cl’\assagne~Montrachet ofrece un exPresivo aroma a frutos rojos Y regaiiz, matizado con una insinuacién de almizcle. Beuamente eciui!ibraclo conuna

buena duracion yuna acidez fresca. (Jn vino con un gran Potencia].

COTES DU RHONE

Crozes [Hermitage - LF Gu[ga/ 36,50€
100% Syrah

Co]or fosci Pro{:uncl E_n nas, fruites vcrmc”cs, cirera { maclwxa, amb aromes delicades del roure. Al Pa]aclar és un vi tannic, estructurat on trobem brots

de grosc”a negra i la vainilla. E_s un vi d’una remarcable Frescor de tanins molt presents perd treballats perun afinament Prolongat sota la fusta.
CO[OF oscuro 3 PFO]CUH(JO 1: n HdrlL ]CFUtOS FOJOS cereza 3 FFCSd con aromas dC[lCd(JOS d@ roo [C A] a[aclar es un vino tamco estructurado donde encontramos brotes

CJC drose[]a nedra ld [a vaml][a }:— s un vino ({C un ](I"CSCO!" remarcab[e CJC taninos mug PrCSCﬂtCS PCI"O tral)aja({os POI" un a{mamiento Pro!ongado ba} la madera




A.0.C. CHATEAUNEUF-DU-FAFE

Clos de I’Oratoire des Papes - Ogler +8,50€
P &
Garna txa, 5{5/7750’, 59&'5/1 / /\//ourvéc/re

Color vermell violaci de bona intensitat. Nas que s'obre sobre notes csPeciades i florals, aixi com de fruita negra madura. Aqucst vi negre sec manifesta una

acidesa refrescant que denota tanins molt ben integrats. |- nboca trobem encens, mora, violeta i cspécics‘ Textura émplia que Prcccclcix un final ben sostingut.

gra madura. |~ ste vino tinto seco manifiesta una acidez

(olor rojo violaceo de buena intensidad. Nariz que se abre sobre notas Cspcciadas Yy ﬂora]cs} asi como de fruta ne
refrescante que denota taninos muy bien intcgrac{os. n boca encontramos incienso, mora, violeta Yy cspcciaSA Tlcxtura amP[ia que Prccedc un final bien sostenido.

BORDEAUX

A.O.C. COTES DE CASTILLON

Chateau (Cap de Faugéres - V/"gnob/cs Silvio Penz 28,50€
A//@r/ot, Caécm@f )[ranc, Caé@rnctsauv{gnon

Bc”a intensitat aromatica, una estructura tannica solida i una fruitositat Pcrsistcnt. Notes de mora, torrefactes i de xocolata blanca. Vi rectilini
i de molt bona longitud, ccluilibrat, d'una puresa sorprenent.
Be”a intensidad aromatica, una estructura tanica solida yuna frutosidad Persistente. Notas de mora, torrefactos y de chocolate blanco. Vino rectilineo

Yy de muy buena [ongituc], cqui[ibrac]o, de una pureza sorPrenC]ente,

A.O.C. HAUT-MEDOC

(hateau Martinon Borcfcaux 5uloér/cur ~(Gormnac 20,50€
/\//er/ot, Cabernctﬁauv{gnon, Caéernct /:ranc

La grosc”a negra aParcix ennasial Palaclar, combinat amb aromes de sotabosc i una suavitat cxccPciona].

El Merlot elfarodsili dona colori Fruitositat, el (Cabernet Sauvignon fi atorga nervi i fi assegura una bona cvolucic’), i el Cabernet [Franc equihbra
el corjunt.
E[ cassis (grose”a negra) aParece ecn narilg ecn C] Pa[aclar, combina&o con aromas d@ SOtObOSqUC 3 una suaviclaA excePciona[ .

Lra Mer[ot le da rec{onclcz, color y frutosidad Y la Cabemet Sauvi

gnon le otorga nervio y le asegura una buena cvo]ucién, y el Cabcmet Franc equilibra el conjunto.




ALEMANYA

Furst - 5P5tbwgundcr Bﬁrgstadtcr ~Ortswein 39,50€
Finot Noir

(Colorvermell granat fluent. Gerds, grosc"a vermella i nabiu vermell combinats amb notes terciaries de panses. Sabors de sotabosc humit i Fongs,
darrera fulla de llorer, roure, vainilla i caramel. Paladar de fruits vermells. E|cgant, amb acidesa viva Pcrb molt ben closhcicacla, tanins suaus. [~ inal “arg

amb notes terroses i més fruita vermella.
Color rojo granate brillante. [Frambuesa, grose”a roja Yy arandano rojo combinados con notas terciarias de pasas. Sabores de sotobosque humedo Yy l’longosj detras hoja de laurel,

robic} vainilla Yy caramelo. Paladar de frutos rojo& E]cgantcy con acidezviva pero muy bien dosificada, taninos suaves. [Tinal largo con notas terrosas y mas frutos rcy’os.

ITALIA — D.O.C. SICILIA

Terre di Giumara -~ Caruso e Minini - (Sicilia) 18,50€
Nero c/’/4 vola

Jntens vermell amb reflexos morats, que expressa clcgants notes de fruita negra com ara pruna icirera. A la boca, gracies als tanins vellutats, &s harmoniés i cquilibrat.

]ntenso rojo con FC]C[CJOS moraclos, qLJC CXPFCSB elegantes notas Clﬁ ?ruta negra} como cirue]a 3 cereza. Eﬂ boca} gracias a ]OS taninos ZitCFCfOPCladOS, es armonioso l.j equilibraAO.

FORTUGAL — DOUroO D.O.C.

Crasto Supcrior ~ Quinta do Crasto ~(Quinta doa Cabreira—Douro Supcrior) 25,00€

[ ouriga Nacional- | ouriga [ranca; [ inta Korizi Souzio

Color violeta brillant, molt atractiu a l'aroma on es clcstaclucn notes {:rcsqucs de fruits silvestres i clcgants d'cspécics. A laboca es mostra molt cquilibrat,
evolucionant capaun vide gran magnitucl amb gran volum i textura composta per tanins vellutats. (n vi atractiu que acaba fresc i amb excellent Pcrsisténcia.
Colorvioleta brillante, muy atractivo en aroma dénde destacan notas frescas de frutos silvestres y elegantes de especias. [ n boca se muestra muy equilibrado, evolucionando

hacia un vino de gran magnitucl con un gran volumen y textura compuesta por taninos atcrciope[a&os. (n vino atractivo que acaba fresco ycon excelente persistcncia‘

CHILE - D.O.VALLE DEL CACHAFPOAL

Kcscrva Espccfa/ Carmcncrc ~ Conosur - (\/a”e del Cachapoal) ] 9,50€
85% Carmener@, 15% altres

Reserva E_sPccia] Carmenere en partes defineix Pc] seu Pro{:uncl i fosc morat vermellés, i en part Pc]s seus intensos i concentrats sabors i aromes. Notes
fruitals de cirera negra amb tocs de ca{:é, Pcbrc i torrat suau. Els seus tanins sedosos i madurs aPortcn al vi una estructura {:crma,juntamcnt amb la seva
textura rica i Plcna.

KCS@X’V& Especia] Carmenere en Parte s¢€ (JC]CiHC POF su PFO]CUHCJO 9 OSsSCcuro moraclo FC?JiLO, 9 cecn Parte POr 5uUs intensos 3 concentrados sabores 3 aromas. Notas Fruta]es

a guinc{a negra con toqucs de ca}cé, Pimienta Yy suave tostado. Sus taninos sedosos Y maduros aPortan al vino una estructura Firme,Junto a una textura rica Y lena.

O
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FMPORDA

(G de (Gerisena Reserva Brut nature -~ Celler Gerisena (Garriguc”a) 24, 50€
Macabeu, (Garnatxa Planca i Moscat & Alexandria

Color groc Pél‘lid amb reflexos verdosos, brillant i nitid. Aromes intensos de fruites blanques, ararja i citrics amb un final de brioix degut ala seva crianca

en amPo”a. [ nboca és fresc, complcx i molt cciuilibrat. La bombolla és Pctita i Pcrsistent pero molt subtil i integrada
(Coloramarillo Pa’]ido con reﬂejos verdosos, brillante Yy nitido. Aromas intensos de frutas blancas, Pome]o y citricos con un final de brioche debido a su crianza en botella.

I nbocaes fresco, comp]ejog muy equi]ibrado. | a bur}auja es pequefia y Persistemte pero muy sutil e integrada.

Batec (Gran Reserva Brut - Masia Oliveda (CaPmang) 27,00€
[Finot noir, xarello vermell Crfang:a de 30 mesos .~ (_rianza de 30 meses

Blanc de Noirs de to Pé”id amb reflexos vcrcls, aqucst cava Prcscnta finissimes bombolles que formen una Pcrsistcnt corona. La seva aroma és c|cgant iintens,
que de forma immediata ens recorda a la fruita blanc amb tocs lactics que es van fonent cap auns tons torrats i mc]osos. En boca té& molt bona obcrtura, onla
seva fina bombolla ens fa gaudir d’una textura Plcna. Molt cxPrcssiu, la seva maduresa i les seves notes de "arga crianca ens deixen un Post gust molt intens.

De un tono Pa’[ido con reﬂf?jos verdes, este cava presenta finisimas burbujas que forman una Persistemte corona. Su aroma es e!egamte e intenso, que de forma inmediata
nos recuerda a la fruta blanca con toques lacticos que sevan fundiendo hacia unos tonos tostados Y melosos. ]:_n boca tiene muy buena obertura] donde su fina }Jurbuja

nos hace gozar de una textura P]ema. Muy expresivo, su madurez y sus notas dela [arga crianza nos dejan un Postgusto muy intenso.

Privat rosat - (Castell de Perelada (Fcralada) Viticultura Eco/o‘gfca y Alotc pera chams 21,50€
Finot noir, C/marc/onnaﬂ Criang;a de 9 mesos .~ (_rianza de 9 meses

Bombolla finai c]cgant. Fresc i de subtils aromes afruitades a gcrds, grosc"a i préssec. Colorvermell cirera PéHid. Net i brillant. Sabor complcx i afruitat.

(n cava suauiamb bon cqui]ibri enboca.

Burbt”a fina Yy e]egante. [resco Yy de sutiles aromas afrutados a Frambuesa, grosc”a Yy melocoton Co[or rojo cereza Pa’[ldo. L,imPio Yy brillante. Sa}jor compleijo y afrutado.

(n cava suave ycon buen eciui[ibrio en boca.

ALELLA - CAVA DE FPARATGE QUALIFICAT / CAVA DE PARAJE CALIFICADO

Mirgin | xeo (Gran Reserva (Caves Alta A]c”a (Faratge qualificat \/a"cirera - Ale"a) Viticultura Eco/o"gica y Alote pera Vegams 56,00€
C/wra/onnaﬂ, Fansa Planca (rianca minima de 66 mesos .~ (_rianza minima de 66 meses

Colorgroc intens amb reflexos daurats. [~ n nas és intens, floral. Aromes de fruites madures, recobertes de torrats caracteristics de la seva fermentacié i

crianca amb roure. | n boca, sabors marcats per la mineralitat i la untuositat, recordant les aromes de fruites madures i torrats. (Cava d’acidesa ben marcada
amb molt bona complcxitat aromatica. |~ fervescencia intcgracla i post gust "argi molt Pcrsistcnt.

Co]or amarillo intenso con reﬂcjos dorados. [~ n nariz es intenso, floral. Aromas de frutas maduras, recubiertos de tostados caracteristicos de su fermentacion y crianza en roble.
E_ﬂ boca, saborcs marca(‘los POT [8 minera]ic{ac{ \lj ]8 untuosi(‘la(‘l, rccor(,{aﬂclo [OS aromas (JC Frutas mac{uras 9 tostaclo& C:RVR ClC aci(JCZ })i611 marcada \lj con n1119 })UCHB COX’ﬂP!CjiClaCl

aromatica. |~ fervescencia integrada y post gusto [argo y muy Persistentc




FENEDES

AT Roca reserva rosat - (Sant Saclurni cl’Anoia) 24,00€
50% (Garnatxa negra, 50% Macabeu Viticultura cco/o‘gica

D‘aspcctc net i brillant, presenta un subtil color rosa Pé”icl. Bombolla finai Pcrsistcnt dtevolucis mitjana amb abundant formacié de rosaris i corona.

Al nas és net, franc i elegant. Dominen les aromes de fruita vermella fresca sota un fons de fruita blanca, destacant la maduixa. [ nboca és afruitat, fresc
ide magnffica acidesa, fii c|cgant amb el carbonic molt ben integrat. E_quihbrat, viu, suau, sense puntes. Fresc, c]cgant i Pcrsistcnt.

De aspecto [imPio Yy brillante, presenta un sutil color rosa Pa[IC{O Burbuja fina Yy Persistente de evolucion mediana con abundante formacién de rosarios y corona. I nnariz
es neto, franco Y e]egante. Dominan los aromas de fruta roja fresca })ajo un fondo de fruta })[anca, destacando la fresa. Em boca es al(jrutado] fresco Y de magm’Fica acidezl

fino Y e[egamte con el carbonico muy bien imtegrado. Equi[‘ibrado, vivo; suave, sin puntas. [resco, e]egante Yy Persistemte.

Blanc de Blancs de Raventés i Blanc - Sant Sadumi & Anoia Viticultura Eco/o'gica 23,00€
‘FO%Xare/«/o, 39% Maca[)eu, 15% /Dare//aa/a, 6% Ma/vasfa de 5/1:565 Cr/énga de 18 mesos en ampo//a

Color groc Pa"a, reflexos claurats, abundant bombolla d’ascensio réPicla i uniforme. Aromcs de fruita blanca d’os, citrics a|gun record troPicaL

lleus matisos torrats sobre un fons d’herba fresca. (_/ln bon pas per boca, una bona acidesa i el carbonic ben integrat, fresci afruitat.

(olor amarillo Pa_}'izo, reﬂejos dorados, abundante burbuja de ascension répicla Yy uniforme. Aromas de fruta blanca de hueso, citricos Yy a!gun recuerdo tropica!,

[CVCS matices tostaclos SO}JFC un FOH&O &e hicrl)a 4FFCSCB. uﬂ IDUCH PBSO POF })OCBE una l)uena aciclczg C[ Carbénico bl‘ﬁﬂ integraclo, ]CI”CSCO 3 alcrutac!o‘

Torells Rosé Brut - Finca Can Marti — (Gelida 26,50€

Monastre// ~ Ga/‘na txa negra

T ¢ un color rosat molt intens, brillant. | n nas es mostra, sobretot, fruital, amb records de fruita madura, Piru]ctcs, laminadures i quclcom de fruites negres

delbosc i balsamics mentolats. [ | pas per boca és serios, amPli ivinés. | n boca mostra una agradab]c corPuléncia, Potcnciada per les seves notes de
maduixa i la seva fina bombolla constant.

grOS d(‘)l
bOSqUC \9 l)alsémicos mento[aaos. El PBSO Por })OCB es Serio, amp]io 5 VinOSO. En bOCB muestra una agraclab]c Corpu]cncia, Potcnciada Por sus notas dﬁ ¥r6535 \9 su ﬁna

Tieneun color rosado muy intenso, brillante. I” n nariz se muestra sobretodo Fruta[, con recuerdos de fruta maclura, Piru]ctas, chucherias Y a!go de frutos ne

burbu}a constante.

Nadal Salvatg;c Brut Gran Reserva - [Finca Nadal de la Boadc"a Worrclavit) 27,00€
62 ¥ Macabeu,13 % Xarello, 25 % Farellada

Groc PéHid amb reflexos verdosos. Bombo”es Petites i fines. Aroma intensa i fresca amb notes cn’triques i ocasionalment de fruites cxc‘)tiqucs. 5uPcrb,
Pcrsistent amb una excellent frescor i c]egants notes de crianca.

Amarillo Pé[ido con reﬂejos verdosos. Bur}.)ujas pequefias y finas. Aroma intenso Yy fresco con notas citricas Yy ocasionalmente de frutas exéticas. Soberbio, persistente

conun cxcc]cntc Frescorfj e[cgantes notas de crianza.




Recaredo Terrers Brut Nature (Gran Reserva -~ Sant Sadurni d’ Anoia Viticultura Biodinamica 34,50€
45%Xarc//o, 4O %/\//acaécu, 4% Fare//ada
| luminos i molt fi. [ n nas dominen els tons balsamics i la fruita madura, envoltada d’una agradab]c sensacié d’acollida. [ n bocales fruites citriqucs

imperen en una boca molt viva i fresca, que és, alhora, seriosa i estructurada.
P 3 q 3 3

| uminoso y muy fino. | n nariz dominan los tonos balsamicos y la fruta madura, rodeada de una agrac{ab]e sensacion de acogida [~ nbocalas frutas citricas impcran

en una boca muy viva y fresca, que es, al mismo tiempo, seria y estructurada.

(Gramona |mperial Brut -~ Sant Sadurni & Anoia Viticultura Biodinamica 317,00€
50 %Xare/-/o, 40 %/\//aca[)eu, 10% C/mra/onnaﬂ
Giroc allid amb espumes daurades. Bona intensitat, destaca la fruita blanca madura, poma, Présscc de vinya. Notes citﬁques de Pc” de llimona. T ons anisats,

fonoll. Records de blat. Mantcga, brioix. L’oxigenacié Potencia les aromes madures, pastis de poma, rnass.apél1 crema torrada. Pona entrada en boca, amPli al seu
pas, viui rcfrcscant, de bombolles fines i cremoses. Notes de compota de la fruita madura i forn de pa. (Uncava que any rere any demostrala seva Pcrsonalitat ifinesa.

Amarillo Pa’[ido con cl'lisPas doradas. Puena intensidad, destaca la fruta blanca madura, manzana, melocotén de vifia. Notas citricas de pie! de limén, T onos anisados, Hnojo.

)

Recuerc{os de trigo. Mantequi[]a, brioche. | a oxigenacién Potencia los aromas mac{uros, Past@] de manzana, mazapén, crema tostada. Bucna entrada en boca, amp!io ensu paso,
vino Y reFrescante, de burbujas finas Yy cremosas. Notas de comPota de la fruta madura Yy horno de pan. UH cava que afio tras afio demuestra su Persona!ic]ac] Y finura.

Co|ct Asscmblae;c extra brut - (Facs del Fcncdés) 34,00€
+8% Finot noiri 52% C/mra/onnaﬂ
Color ”cugcramcnt rosat. En nas, aromes intenses, Plcncs de matisos torrats, sobre fons de fruita blanca molt madura, fresci Pcrsistcnt. En boca,

és suau, amb bon pes, cremos, amb l’acidcsa certament moderada i amb un {:inal prou ”arg. Bombo"a constant.
Co]or ]igeramente rosado. En nariz, aromas intensos, lleno de matices tostaclos, sobre fondo de fruta blanca muy mac{ura, fresco Y Persistentc En boca, es suave,

con buen peso, cremoso, con la acidez ciertamente moderada y conun final acePtab[ementc ]argo. Burbu}a constante.

\/isol - (Caves Mestres - (Sant Sadurnl’d’Anoia) 32,00€
Xare//o ~/\//aca[7@u ~ Fare//aa/a

Co]or groc Pa"a, nitid i brillant. Absencia d’evolucis en el color dcsprés de set anys de crianca. Dcsprcnimcnt constant de Pctitcs bombo"cs,

amb un rosari constant. Bona mousse carbonica. Complcxitat en nas. [ ruita de Pinyol, pera, poma i citrica, en un fons floral (Fono”) i de llevats.

Tambe vainilles (fusta molt ben intcgrada). Volum i bona acidesa, "arg. Amb una interessant punta salina final.

C;o[or amarillo Paja, nitido Yy brillante. Ausencia de evolucién en el color clespués de siete afios de crianza. Dcsprenclimiento constante de pequefias burbujas, con un rosario
constante. Puena mousse carbonica. Comp]ejiclacl en nariz. [ ruta de hueso, pera, manzana y citrica, con un fondo floral Oﬂincjo) Yy de levaduras. | ambié¢n vainillas (madera

muy bien intcgrac‘la) \/o]umen Y buena acidez, [argo (Con una interesante punta salina final.

T extures de Pedra de Raventss i Blanc (Sant Sadurni &’ Anoia) Viticu/tura Eco/ég/}:a 36,00€
X arello Vcrmc// 502, §umo// 25%, Bastarc/ /\/cgrc 25%

Textures de chra és un B]anc de Noirs concentrat en boca, molt c]cganti ”arg. De colorgroc or vc”, quasi color Pc” de ceba. En nas, aromes molt subtils

de fruita verrne”a, brioixeria, notes florals i un punt citric i mineral. Pona entrada en boca, molt Fresc, citric, amb bona acidesa, molt cremés i amb una bombolla
fina, ben intcgracla. Tornema trobar la fruita vermella i la brioixeria, amb un postgust ”arg i Pro{:uncl. Giran Potcncial drenvelliment.

T extures de Fcc‘lra es un B]anc de Noirs concentrado en boca muy ciegante Yy [arga De color amarillo oro viéjo ,casi color Pic! cebolla. I~ nnariz aromas muy sutiles de fruta rc?ja}
bo”cria, notas florales yun Punto citrico Y mineral. Bueﬂa entrada en boca, muy frcsco} citrico, con buena acidezl muy Ccremoso y una bur})lﬂ'a ﬁna, bien integrada. E_ncontramos de

nuevo la fruta roja, con notas minerales y de bolleria con un postgusto [argo y Pro?unclo. Giran Potencia! para el envejecimiento‘




CHAMFPAGNE

Pierre Mignon Brut Frcstig;c - (lLe Brcuil) +1,50€
55 % Finot Meunier / 35% Cﬁarc/onnaﬂ / 10 % Finot Noir

Color groc Pa”a cristalli amb bombo”a molt fina. E] nas és dclicat, marcat per notes anisades, tocs nobles, notes de fruita blanca aixi com de llevats

de brioix. F.nboca ¢s Particularmcnt envellutat, la bombolla Perpectamcnt integrada, el conjunt é&s afruitat i molt Pcrsistcnt. Ofereix una estructura
aliant vivacitat i comP|cxitat aromatica al voltant dels sabors afruitats i de les notes de sota{msc duna gran distincio.

Co[or amarillo Paja cristalino con burbuJa muy fina. I nnarizes de]xcac{o marcado por notas amsac{as toques nob[es notas de fruta blanca asi como de levaduras de brioche. Fn
boca es Par‘txcu]armente ateraope[ac{o la burbuja Perpectamente mte%rada en conJunto es afrutado ymuy Persxstente Ofrece una estructura aliando vivacidad Y COmPICJ]C’aC’ aro-

méatica alrededor de ]os sabores afrutados Y de ]as notas de sofobosque de una gran distincion.

Castc]nau Réserve Brut - Reims (Champagne Ardenncs) +5,00€

40 % C/Jarc/onnaﬂ / +0 % Finot Meunier / 20 % Finot Noir

Frescor, amP|itucl aromatica i |ongitucl signen aquest cuvée emblematic que encama sensc discussis Festil de la Casa. Una combinacié cc‘)mphcc entre l’csPlcndor
refinada del charclonnag ila go|a{:rcria camosa dels Pinots .| a seva crianca en cava de minim 5 anysi els vins de reserva venen a exaltarla seva Pro{:unclitat i laseva
generositat. La “delicatessencia” de les seves notes torrades i la Prcséncia de fruita groga madura, ofereixen a qui el dcgusta una sensacié de Plcnitud intensa.
[rescor, amP[itud aromatica y [omgitud firman este cuvée emblematico que encarna sin discusion el estilo de la (asa. (Una combinacion cc’)mplice entre el esplendor refinado del
cl’iardonmay Yy la go[osima carmosa de los Pimots. Su crianza en cava de minimo de 5 afios Yy los vinos de reserva vienen a exaltar su proFunc]idad 3gemerosidad. | a“delicatescencia”

de sus notas tostadas Yy la Prﬁscncia de fruta amarilla madura, ofrecen a quién lo dcgusta una sensacién de P]enitud intensa.

AK Lcnoblc Choui"q Granchru 'Mag18 “ - Damcr3 (Champagnc Ardcnncs) 57, 50€
100% C /73rc/0/maﬂ

Co]or groc daurat. Kcvcla un nas torrat amb notes de flor blanca, tocs citrics i de fruita groga. Bombo”a viva i de gran finura. De cos mig i amb excellent

Pro{:unditat, mostra ﬂors, peres, pomes madures i sabors minerals en tota la seva Pcrsonalitat, aixi com en el seu "arg i cxPrcssiu final. [ sta extremadament
ben fetiés altament cxprcssiu.

(Color amarillo dorado. Revela una nariz tostada con notas de flor blanca, toques citricos y de fruta amarilla. Burl)uja viva y de gran finura. De cuerpo medio ycon excelente
Pro{:uncli&aa, muestra lqores, Peras, manzanas macluras 5 SZBIDOFCS minﬁra[es en ’Cocla su Persona]idad, asi como en su [argo 5 CXPFCS[’VO gina!‘ Eﬁté extremac!amcnte })i(‘)n }'ICC}'IO

yes altamente expresivo.

Bo”ingcr épccia/Cuvéc - Ay Marne - E_Pcrnag (Champagnc Ardennes) 65,00€
60 % de Finot Noir, 25 % de C/mra/onnaﬂ, 15 % de Meunrier

Co]or daurat, signe distintiu dels raims negres. Bombo”a molt fina. [ nnas, bella complexitat aromatica. Aromes de fruita madura i cspécics. Notes de

poma alforn, de compota ide préssec. [ nboca trobem una subtil combinacié d’estructura, longitud i vivacitat. ( Jna bombolla fina com el vellut. Avromes

de pera de brioix i cl’cspécics. Notcs de nou fresca.

(olor dorado, signo distintivo de las variedades tintas. Burbuja muy fina. [ nnariz, bella comP[ejic{ac{ aromatica. Aromas de fruta madura i esPccias. Notas de manzana al
horno, de compota y de melocoton. " nboca encontramos una sutil combinacion de estructura, ]ongituc{ Y vivacidad. Ura burblﬂ'a fina como el terciopclo. Aromas de pera,

de brioche Yy de especias. Notas de nuez fresca.




Bi”ccart Sa|mon Bmtﬁosc’ ~ Marcuil surAg ~ Epcmag (Cl’:amPagnc Arc]cnncs) 89,00€
Finot Meunier, C/%arc/onnaﬂ i Finot Noirviniticat en vermell

Color rosa Pél‘lid adornat amb reflexos radiants i daurats, mentre les seves delicades bombolles li donen una corona Persistent.. Draroma subtil,

és com olorar un ram de flors. F n boca és precis, elcgant, amb fines notes de maduixa i mandarina i un toc mineral. Molt fresc i tonic.
De colorrosa Pa’]ido adornado con reﬂejos radiantes Yy dorados, mientras sus delicadas burbujas le dan una corona Persistente. De aroma sutil, es como olerun

ramo C{C HOI‘CS. E_ﬂ boca cs Preciso, e[egante} con Finas notas C{C Fresa 9 mandarina 3 un tOClUC mineraL Mug FFCSCO 3 toénico.

Aqala Cuvc’c }Dcr/c - Ag (Champagnc Ardcnncs) I15,00€
80% C/mra/ormaﬂ, 20% Finot Noir

Color daurat viu i sostingut, amb reflexes tornassolats. Nas complcx i cxprcssiu, alia frescori maduresa amb notes de massapé, subtils tocs avainillats
ide mantega i una punta de compota de pruna mirabel. F.nbocaés oPulcnt i sedds, es mariden amP|itucl i Prccisié i deixa aParéixcr notes de crema
Pastisscra i de fruits secs. E| final fii ”arg, esta marcat peruna Pcrsisténcia delicadament cspcciacla.

Autentic treball dorfebreria, s’elabora tnicament amb les anyacjcs més cxccPcionals, segon Préctiqucs que shan mantingut fidels a la tradicio de la regio
de Cl‘wampagnc. La crianga Prolongada en bodcga es Porta aterme amb taP de suro durant 8 anys, el que contribueix a dcscnvolupar un PchiI aromatic
Particularmcnt complcx i buscat Pcls coneixedors.

Co[or dorado vivo Yy sostenido, con reﬂejos tornasolados. Nariz comp]cja Yy cxpresiva, alia frescura Yy madurez con notas de mazapa’ml sutiles toques avainillados y de
mantequi”a, asi como una punta de comF;ota de ciruela mirabel. n boc;; es opu[ento y scdoso, se maridan amp]itucl Yy Prccisién yse c!ejan ver notas de crema Paste!era
Yy de frutos secos. E] final fino Yy ]argo, esta marcado poruna Persistencia delicadamente cspcciada.

Verdadero trabajo de orfebre, se clabora unicamente los afios excePciona[es segun Pra’cticas que se han mantenido ficles a la tradicion de la region de Champagmc.
La crianza Pro]o;wgzacl;a en bodega se lleva a cabo con tapc'm de corcho durante 38 anos, lo que Contribugc a desarrollar un per‘Fi] aromatico Particularmente comp!ejo

\lj busca&o POI" ]OS COHOCCC]OX"CS.

Roederer Cristal ~ Reims (C}wampagnc Ardennes) 288,00€

60% Finot Noir, +0% C/?.ara/onnaﬂ

Co]or groc daurat amb reflexos mate i ambarins. Efervcscéncia Persistcnt, bri"ant, finai nerviosa. Nas subtil, discreti concentrat alhora. Keve|a notes de compota
de citrics, albercocs confitats i evoca amb suavitat el ”igabosc. Percebem la fava de cacau amb un "cuger toc avaini"at, bavellana torrada i un xic de rcga|éssia associada
ala canyc”a. En boca, es presenta organitzat, enérgjc i cisellat. (/[na sensacié densa, madura i sedosa, una frescor cnvc"utada, quasi mentolada.

Coloramarillo dorado con reflejos mate y ambarinos. [~ fervescencia persistente, brillante, fina y nerviosa. Nariz sutil, discreta y concentrada alavez Revela notas de compota de
citricos, a]baricoqucs confitados yevoca con suavidad la madreselva. Fcrcibimos el haba de cacao conun ]igero toque avaimi”ado, la avellana tostada yuna Pizca de rega!iz asociada

alacanela E_n boca, se Prescnta orgaﬂizaclo, enérgico Yy cincelado. UHa sensacion, densa, madura Yy sedosa, un frescor atcrciope!ado, casi mentolado.




VINS DOLCOS

VINOS DULCES

per acompanyar les postres o prendre sols

para acomPaﬁar Postres fo] bien para tomar solos

CalFlsa, naturalment dolq de Petit Manseng~ F ccocivi (Empordé) 5,00€

(Garnatxa EsPo”a (Emporda) 3 50€
(Garnatxa roja Fuig de les Guilles - Masia Oliveda (F_mporda) 5,00€
Garnatxa Sol i Serena de Damigiana - Cellers den Guilla (. mporda) ,00€
Garnatxa d'en Fitu - Cellers Massis de I’ Albera (F_mporda) 9,50¢€
(Garnatxa | *Oblidat - Pere Guardiola (F_mporda) 9,00€
Pac de les Ginesteres - Vinyes dels Aspres (C_mporda) 12,50€
Aliram, garnatxa i garnatxa gris - (Celler E_sPelt (Empordz‘a) 500€

Moscatell EsPo"a (Emporda) 3 50€
Moscatel naranja  (Bodega | pez [lermanos - (Malaga) 3,50€
Moscatel Ochoa, Vifias Vicjas (Navarra) +4,50€
Porto Ramos [into Tawny ~  Fortugal 3 50€
FPorto Niceport | BV 2007 - Fortugal 8,00€

Fedro Ximénez Mélaga Virgen ~ Monti”a~Moriles 4,00 €




Branclﬂ
Magno
Torres 10

Mascaré

Carlos|

Torrcs 20 Hors cl’Agc
| arios 1866

Cognac

Rémg Martin

Delamain X.O.
Armagnac

Sempé vsop

Bas Armagnac Dartigalonguc 1996
Bas Armagnac Chateau de Laubade vsop IO,00€

g a]Vados

Pere Magloire vsop
Martin Codax
Martin Codax herbes
Fazo de Scﬁorans

GraEEa
Di Moscatto Alexander

Poire Williams

| eon Beyer
Mare

Marc de Peralada

DIGESTIUS

DIGESTIVOS
@E Secotch Whisky
3,50¢€ Ba”antine’s
400€ IR,
#00€ Cl’zivas
700¢ Malt Scotch Whiskq
ro00€ Carc”'xu i2 a.
13,00€
Maca“an 12 a.
13,00€ Glenlivct ]:ounc]er’s reserve
37,00€ Bowmore 12 a.
Glen{:arclas 15 a.
8,50€ Dalwhinnie 15 a.
17,00¢€ Bourbon

8,00€

400€

+00€

5,00€

J,00€

9,00€

+,50€

[Four Roses Single Barrel
Rom

Havana Club % a.
Havana Club 7 a.

]:lor de Caﬁa

Fampero Reserva exclusiva aniversario

Clément vsop
Amaretto

Di Saronno

| imoncello

Villa Massa
Rata{:ia

Russct

Bosch Reserva

JO,50€

4+00€
6,50€
8,50€
8,00€
12,00€

+50€

+00€

3,50€
5,00€




